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(57) Abstract: A kneading machine for the preparation of dough com- 
prises the essentially cylindrical chamber with a horizontal axis, within 
which kneading devices (4, 4c, 4b) operate coaxially or parallel to said 
axis, between two jacket surface sections (la) with the same jacket out- 
line, two flat surface sections (lb, lc) which are essentially formed by 
the surfaces of sliding (2b, 3b) valves (2, 3) with an upper feed open- 
ing (2a) and lower ejection opening (3a) when in the closed position, 
whereby said surfaces (la, lb, lc) run into the separate front face cir- 
cular surfaces (le, If) by means of roundings (lg) with the largest pos- 
sible radius which permits, together with the kneading device (4, 4c, 
4d) which rotates (4a) at various speeds and with direction alternation, 
the preparation, thickening and aggregation of a single dough portion, 
which is ejected without any residue of ingredients or dough. The dos- 
ing device comprises a vertical shaft (8), rotating coaxially (8a) to the 
cylindrical container (5, 5a, 5b), which drives agitators (7a, 7b), a dis- 
tribution cone (7) and a dosing valve (9a), with annular dosing openings 
arranged equidistantly from each other and from the axis. The container 
for the dosing device is internally divided by means of an annular, fun- 
nel shaped separating wall (6). 

(57) Zusammenfassung: In einer Knetmaschine fur die Zubereitung 
von Teig umfaBt die wesentlich zylindrische Kammer mit horizontaler 
Achse, innerhalb welcher koaxial oder parallel zu dieser Achse rotie- 
rende Knetorgane (4, 4c, 4b) wirken, zwischen zwei Mantelflachenab- 
schnitten (la) mit gleicher Mantellinie, zwei ebene Flachenabschnitte 
(lb, lc) welche wesentlich durch die Oberflache von gleitenden (2b, 
3b) Schiebem (2, 3) mit oberer BeschickungsofTnung (2a) und unte- 
rer AuswurfofTnung (3a) in SchlieBstellung gebildet sind, wobei be- 
sagte Flachen (la, lb, lc) iiber Abrundungen (lg) mit moglichst gro- 
Bem Radius in die zwei stirnseitigen, koaxialen, unter sich beabstande- 
ten Kreisflachen (le, If) ubergehen um zusammen mit dem, mit unter- 
schiedlichen Drehzahlen und mit Umkehrung der Drehrichtung, rotie- 
renden (4a) Knetorgan (4, 4c, 4d). Die Dosiervorrichtung weist eine zum zylindrischen Behalter (5, 

[Fortsetzung auf der nachsten SeiteJ 
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5a, 5b) koaxial rotierende (8a), vertikale Welle (8) auf, welche Ruhrelemente (7a, 7b), einen Verteilerkonus (7) und eine Dosier- 
scheibe (9a) mit, zueinander und zur Achse gleich beabstandeten, kranzartig angebrachten, Dosierbohrungen (9a) antreibt Der 
Behalter der Dosiervorrichtung ist innen durch eine ringformige, trichterartige Scheidewand (6) unterteilt 
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KNETMASCHINE MIT DOSIERVORRICHTUNG 
5 Beschreibung 

Es sind Knetmaschinen fur die Herstellung von Teig fur die Zubereitung von 
Nahrungsmitteln bekannt welche die Funktion von einer oder von zwei 
Forderschnecken, von innerhalb feststehender oder rotierender Behalter, nach 
10 vertikaler oder angewinkelter Achse, rotierenden Knetarmen oder von, innerhalb 
geschlossener Gehause und nach horizontaler Achse rotierenden 
Ruhrelementen, nutzen. 

Der spezifische Stand der Technik ergibt sich aus dieser letzteren Art von 
15 Knetmaschinen, welche also die Funktion von, innerhalb eines geschlossenen 
Gehauses, nach horizontaler Achse rotierenden RQhrelementen, nutzt 

- Die US 5,486,049 (Apparati for mixing fluid substances) zeigt eine Vorrichtung 
fur das Mischen von flussigen Substanzen welche unterschiedliche Viskositat 

20 aufweisen. Das RQhrelement dieser Vorrichtung besteht aus mehreren, 

zueinander parallelen, Sprossen welche zwischen zwei koaxialen Scheiben, in 
gleichem Abstand zueinander und zu deren Rotationsachse, angeordnet sind. 

- Die US 4,630,930 (High speed batch mixer) veroffentlicht ein Verfahren und 
25 eine Vorrichtung fur die Herstellung einer Teigportion. Die Vorrichtung besteht 

aus zwei koaxialen Kammern, innerhalb welcher gesonderte Arbeitsphasen 
ablaufen welche durch voneinander getrennte und unterschiedliche 
Mischorgane, bzw. durch Knetorgane, ausgefuhrt werden. Die Zutaten fur die 
Zubereitung des Teiges werden von oben in die erste Kammer eingefuhrt wo 
30 eine Durchmischung mit anschlieSender Weiterforderung in die zweite 
Kammer erfolgt, in dieser wird durch ein Knetorgan, bestehend aus 
zueinander parallelen Sprossen, welche an beiden Enden an entsprechenden 
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radialen, in gleichen Winkeln abstehenden, sich urn eine gemeinsame Achse 
drehenden, Armen befestigt sind, die Knetung durchgefuhrt. Die technischen 
Merkmale der zweiten Vorrichtung erfordern einer vorherige Durchmischung in 
einer, von der Knetkammer getrennten Mischkammer; die Mantellinien der 
inneren Mantelflache der Mischkammer und der Knetkammer weisen eine, zur 
Rotationsachse des Knetorgans, koaxiale Rotationsachse auf. 

- Die US 5,322,368 (Dough mixer) veroffentlicht eine Vorrichtung fur die 
Zubereitung von Teig, welche aus einer zylindrischen Kammer mit horizontaler 
Achse besteht, welche im oberen Bereich eine Offnung fur die Beschickung 
durch freien Fall der Zutaten fur die Zubereitung des Teiges und im unteren 
Bereich eine verschlieBbare Offnung fur den Auswurf des zubereiteten Teiges, 
aufweist. Der Arbeitsablauf innerhalb der Kammer erfolgt durch mehrere 
Ruhrflugel welche, zueinander beabstandet, an der selben Antriebswelle mit, 
zur Kammerachse versetzter aber paralleler Rotationsachse, im unteren 
Bereich der Kammer. Die Knetkammer dieser Vorrichtung kann geoffnet 
werden indem die scheibenfc-rmige vertikale Wand, samt den Riihrflugeln und 
samt der Wand der Mantelflache, zur zweiten vertikalen scheibenformigen 
Wand an welcher ein Schaber samt dem entsprechenden Antriebsmotor 
gelagert ist, axial verschiebbar ist. 

- Es sind weiters kleinere mechanische Vorrichtungen fur die Zubereitung von 
Teig in Haushalten bekannt; diese bestehen allgemein aus einem 
zylindrischen Behalter mit vertikaler Achse, innerhalb welchem ein oder 
mehrere, an einer einzigen, zur Behalterachse koaxialen Antriebswelle 
befestigte Ruhrflugel wirken. 

All diese bekannten Vorrichtungen sind nichtfur die Zubereitung von je einzelnen 
Teigportionen pro Arbeitszyklus, innerhalb relativ kurzer Zeitabschnitte und infolge 
von Beschickung mit Zutaten in Einzeldosis, konzipiert; weiters ist nicht 
vorgesehen, daB jede einzelne vermengte und zusammengeballte Teigportion, 
fertig fur die Formgebung und den Backvorgang, ohne im Inneren der Vorrichtung 
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Spuren von Zutaten Oder Teigresten zu hinterlassen, ausgeworfen wird. Die 
bekannten Vorrichtungen sind weiters nicht konzipiert urn eine periodische 
automatische Sterilisierung der Knetkammer, samt der in dieser vorgesehenen 
Knetorgane, ohne rnenschliche Einwirkung, durchfuhren zu konnen. 

5 

Es ist weiters das Problem der Beschickung von Knetvorrichtungen mit relativ 
genauer volumetrischer Dosierung des Mehles oder der mehl-, bzw. staubartigen, 
Zutaten, welche mehr oder weniger hygroskopisch sind, bekannt. Diese Probleme 
grunden auf der Tendenz, daB das mehlartige Material Oberbruckungen oder 
10 Agglomerate im Innern der Behalter bildet, daB das Variieren des 

Materialvolumens uber dem Dosiermechanismus, die Dosisbildung stark 
beeinfluBt und da& es schwierig ist, die gleichma&ige Abfullung und/oder 
Entleerung der Dosierkammern, zu erreichen. 

is Die Erfindung stellt sich die Aufgabe eine Knetmaschine der eingangs 

beschriebenen Artzu schaffen, welche eine einfache und kompakte Konstruktion 
aufweist, fur die Durchfuhrung einer automatischen Sterilisation geeignet ist, eine 
wesentlich zylindrische Kammer mit horizontaler Achse, in welcher ein sich mit 
horizontaler Drehachse wirkendes Knetorgan bewegt urn, infolge direkter 

20 Beschickung der Kammer mit vordosierten Zutaten, je Arbeitszyklus, in relativ 
kurzem Zeitabschnitt, eine Teigportion herzustellen welche endlich als vermengte 
und zusammengeballte Einzelportion, vorgefertigt fur die folgende Formgebung, 
die eventuelle Garnierung und den Back- oder Tiefkuhlvorgang, ausgeworfen 
wird. 

25 

Zur LSsung dieser Aufgabe schlagt die Erfindung vor ein Gehause zu schaffen 
dessen innere Kammer wesentlich zylindrisch ist und im oberen, dem 
Beschickungsbereich fur die mehlartigen und eventuell auch die flussigen Zutaten 
entsprechenden, Abschnitt sowie auch im unteren, dem Auswurfbereich 
30 entsprechenden, Abschnitt, einen ebenen Oberflachenbereich aufweist welcher 
parallel zur Achse der Kammer verlauft und in die Mantelflache der Kammer 
Qbergeht. Innerhalb dieser Kammer wirkt ein, gemaB einer koaxial oder parallel 
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zur Achse der Kammer verlaufenden Achse, rotierendes Knetorgan, wobei dieses 
aus mindestens einem, mit einem Ende radial am Ende einer Antriebswelle 
angebrachten, Arm gebildet wird, an dessen anderem Ende mindestens ein 
feststehender Lagerzapfen, freitragend und mit parallel zur Rotationsachse der 
5 Antriebswelle verlaufender Achse, befestigt ist, auf welchen Zapfen eine frei 
drehbare Hulse mit beidseits abgerundeten Endbereichen, mittels Blindbohrung, 
aufgesteckt ist. Vorteihafterweise werden zwei radial von der selben Antriebswelle 
abstehende Arme vorgesehen sein welche zueinander in Langsrichtung 
ausgerichtet sind oder zwar in einer gleichen Ebene liegen aber zueinander 

10 angewinkelt sind, wobei jeder dieser Anne einen Lagerzapfen mit aufgesteckter, 
parallel zur Antriebsachse drehbarer Hulse, vorzugsweise mit unterschiedlichem 
Abstand zur Rotationsachse der Antriebswelle, tragt. Wahrend der Bewegung 
dieser, mit drehbaren Hulsen ausgestatteten, Lagerzapfen erfahrt der Teig, durch 
die frei drehbaren Hulsen, insbesondere im unteren Bereich der Kammer mit dem 

15 ebenen Oberflachenabschnitt welcher in die gebogene Mantetflache ubergeht, 
eine wiederholte Verdichtung, Berollung und Auswalzung. In Gegenwart von 
mehreren dieser HQIsen k6nnen diese, in Bezug auf die Konsistenz des 
herzustellenden Teiges und/oder die Eigenschaften der Zutaten und/oder auf den 
Prozentanteiles der flQssigen Zutaten, unterschiedlichen AuRendurchmesser, 

20 Querschnitt Oder verschiedene Formen aufweisen. Die Erfindung sieht weiters die 
Austauschbarkeit und/oder die Anderung der Anzahl der genannten Hulsen, in 
Bezug auf die Eigenschaften der Zutaten und/oder des herzustellenden Teiges, 
vor. 

25 Infolge der Beschickung der Kammer mit trockenen mehlartigen Zutaten fuhrt das 
Knetorgan die Arbeitsphase zwecks Homogenisierung und BelQftung der 
trockenen Zutaten durch indem es sich mit relativ hoher Drehzahl bewegt urn so, 
in relativ kurzer Zeit, eine bessere Durchmischung der eingebrachten Zutaten und 
deren Vorbereitung fur die folgende Einbringung der flussigen Zutaten 

30 durchzufuhren wodurch eine gleichmaSige Absorbtion gesichert wird und, bei 
anschlieSender merklicher Drehzahlvermindedrung, ein Teigagglomerat erzeugt 
wird; durch anschlie&ende weitere Drehzahlverminderung wird ein Vermengen 
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und Homogenisieren der Teigmasse erreicht welche anschlie&end, bei noch 
weiter reduzierter Drehzahl, verdichtet und zu einer Einzelportion 
zusammengeballt wird welche als solche, unter Einwirkung von Fliehkraft endlich 
durch Offnen der Auswurfoffnung im Bereich welcher dem unteren ebenen 
5 Oberflachenabschnitt der Kammer entspricht, ausgeworfen wird. 

Nachdem erfindungsgemaB die einzelnen Innenoberflachen und Flachenbereiche 
der Kammer der Knetmaschine Flachenubergange mit Abrundungen mit 
moglichst groSem Radius und, sei es die sich drehenden Arme als auch die 

10 Hulsen, des Knetorgans abgerundete Formen aufweisen, prasentiert sich der 
Kammerinnenraum frei von Kanten oder Ausnehmungen an welchen, infolge des 
Knet- und Zusammenballungsvorganges, nicht mit der ausgeworfenen 
Einzelporzion vermengte, Teigreste haftend zuruckbleiben konnten. Nach der 
Zusammenballung und dem Auswurf wird die Kammer und das Knetorgan also 

is suber und frei von jeglichen Teigresten oder Zutatenresten sein. Weiters eignet 
sich diese Formgebung der Kammerinnenflachen und des Knetorgans fur eine 
Sterilisierung mittels HeilJIuft durch welche auch eventuelle verklebte kleine 
Teigruckstande durch Trocknung und unter Druckeinwirkung abgelost und, im 
Luftstrom schwebend, ausgeblasen werden. 

20 

Die stirnseitige Oberflache der Kammer, welche jener zweiten stirnseitigen 
OberflSche aus der die Antriebswelle fur das Knetorgan hervorragt 
gegenQberliegt, kann ebene, konische gegen die Antriebswelle vorspringende 
oder mehr oder weniger abgerundete, Form haben, wobei sich deren Achse 

25 koaxial zur Rotationsachse der Antriebswelle oder parallel zu dieser, 

vorzugsweise im oberen Bereich der Kammer erstreckt. Durch eine ausgepragte 
konische oder nasenkonische Form kann erreicht werden, da& die rotierenden 
Hulsen des Knetorgans auch gegeniiber diese Ausformung einen Auswalzeffekt 
ausuben. ErfindungsgemaS kann weiters jene Gehausewand welche dieser 

30 stirnseitigen, mit mehr oder weniger ausgepragten Ausformungen versehenen, 
Innenflache entspricht, durch eine andere Gehausewand ausgetauscht werden 
urn, durch Veranderung des Abstandes zwischen den stirnseitigen Kreisflachen , 
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das Volumen der Kammer zu verandern; in diesem Fall werden auch die Hulsen 
am Knetorgan durch Hulsen mit geeigneter Langserstreckung ausgetauscht. 

Vorteilhafterweise wird die flQssige Zutat, bzw. werden die flUssigen Zutaten, fur 
5 die Zubereitung des Teiges durch eine oder durch mehrere Ofmungen, im 

zentralen Bereich, an jener stirnseitigen Wand welche der Wand mit Antriebswelle 
entgegenliegt, eingefQhrt. 

Was die volumetrische Dosierung der trockenen, mehlartigen Zutaten betrifft, 

10 schlagt die Erfindung vor, im Bereich der mit, z.B. gleitendem, Schieber 

ausgestatteten Beschickungsoffnung der Knetmaschine, eine Dosiervorrichtung 
vorzusehen welche wesentlich aus einem zylindrischen Behaiter mit vertikaler 
Achse fur das Mehl besteht, wobei dieser am Boden mit einem volumetrischen 
Dosiermechanismus ausgestattet ist. Dieser Behaiter weist erfindungsgemaB, 

15 innen, im unteren Bereich, eine ringformige, trichterartige Scheidewand auf, durch 
deren zentrale, kreisformige Offnung die Spitze eines Verteilerkonus ragt so, daU 
ein ringformiger Durchlafc fur das Mehl frei bleibt. Im Bodenbereich des Behalters 
ist ein Dosiergitter vorgesehen uber welchem, wahrend der Rotation des 
Verteilerkonus welcher uber eine vertikale zentrale Welle durch einen Motor 

20 angetrieben wird, sich Ruhrstabe bewegen urn das Mehl, durch das Dosiergitter 
hindurch, in die durchgehenden Bohrungen zu befordern, welche ringformig mit 
gleichem Abstand zur Rotationsachse an der darunterliegenden Dosierscheibe 
vorgesehen sind. Die Dosierscheibe liegt an der Bodenscheibe auf welche mit der 
zylindrischen Wand des Behalters verbunden ist und welche im Bereich der 

25 Beschickungsoffnung der darunter angebrachten Knetmaschine, eine Bohrung 
aufweist durch welche das Mehl aus den Dosierbohrungen an der sich drehenden 
Dosierscheibe und durch die Beschickungsoffnung in die Kammer der 
Knetmaschine fallt. 

30 Die Erfindung schlielit nicht aus, dafc die erfindungsgemaBe Knetmaschine von 
einer Dosiervorrichtung welche andere Merkmale als die von der Erfindung 
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vorgeschlagenen aufweist, oder von einer Vorrichtung welche eine Beschickung 
mit vorportionierter Dosis durchfuhrt, gespeist wird. 

Die Erfindung wird anschlie&end anhand eines, in den beigelegten Zeichnungen 
5 schematisch dargestellten, vorzuziehenden AusfQhrungsbeispieles einer, mit 

Einzeldosis erfindungsgemaU beschickten, erfindungsgema&en Knetmaschine fur 
die Zubereitung von Einzelportionen von ca. 130 - 260 g. in einer Zeit von ca. 10 
- 15 Sekunden, welche insbesondere fur die Herstellung von Fladen oder Pizzas 
geeignet ist, naher erklart. 

10 

Die Fig. 1 zeigt eine erfindungsgemaBe Knetmaschine in Beschickungsphase 
welche mit einer erfindungsgema&en Dosiervorrichtung gekoppelt ist in 
Schnittdarstellung gemaft der in Fig. 2 gezeigten Schnittflache l-l welche durch 
die Achse der Antriebswelle der Dosiervorrichtung verlauft. 

15 

Die Fig. 2 zeigt die in Fig. 1 dargestellte erfindungsgema&e Knetmaschine samt 
Dosiermaschine in Schnittdarstellung gemaB der in Fig. 1 gezeigten Schnittlinie II- 
II. 

20 Die erfindungsgemaRe Knetmaschine fur die Zubereitung von Einzelportionen 
besteht wesentlich aus einem Gehause 1 mit innerer Kammer und Knetorgan 4, 
4c, 4d, welche eine Beschickungsoffnung 2a und eine Auswurfoffnung 3a, 1d, mit 
entsprechenden Schiebem 2, 3, aufweist. Die wesentlich zylindrische Kammer mit 
horizontaler Achse ist durch eine ebene Kreisflache 1e aus welcher koaxial eine 

25 Welle 12a ragt, durch einer Kreisflache 1f welche der vorgenannten entspricht 
aber eine leicht in die Kammer vorspringende konische Form aufweist, durch zwei 
gebogenen Flachenabschnitten 1a mit, von der Kammerachse gleich entfernten 
Mantellinie, durch einen oberen ebenen Flachenabschnitt 1c welcher wesentlich 
dem Bereich der Beschickungsoffnung 2a entspricht und durch einen unteren 

30 ebenen Flachenabschnitt 1b, welcher grofcer als der obere ist und dem Bereich 
der Auswurfoffnung 1d, 3a entspricht, begrenzt. 
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Das Knetorgan besteht aus einem Arm 4 welcher stirnseitig am, ins 
Kammerinnere ragende, Ende der Antriebswelle 12a befestigt ist; an jedem der 
Enden des Arms 4 ist ein Zapfen 4c befestigt dessen Achse parallel zur 
Rotationsachse der Antriebswelle 12a verlauft, auf jeden dieser Zapfen 4c ist eine 

5 sich frei drehende 4b HUlse 4d mit abgerundeten, halbkugelf6rmigen Oder 

nasenkonusformigen Endbereichen, mittels blinder Bohrung aufgesteckt. Der Arm 
4 des Knetorgans ist an der Antriebswelle 12a, bezQglich der querveriaufenden 
Mittellinie des Arms, au&ermittig befestigt urn zu erreichen, daB die zwei daran 
befestigten Zapfen 4c mit den Hulsen 4d, mit unterschiedlichem Radius sich urn 

10 die Rotationsachse der Antriebswelle 12a, welche durch den Elektromotor 12 mit 
verschiedenen Drehzahlen und Anderung der Drehrichtung angetrieben wird, 
drehen 4a. 

Die Beschickungsoffnung 2a fur die Einfuhrung 14b der mehlartigen Zutaten im 
15 oberen Bereich und die Auswurfoffnung 3a, 1d fur die zusammengeballte Teig- 
Einzelportion im unteren Bereich, sind mit gleitenden Schiebern 2, 3 versehen 
welche beispielsweise durch Pneumatikzylinder 2c, 3c bewegt 2b, 3b werden, 
ohne jedoch den Einsatz von rotierenden Schiebern und anderen Antrieben 
auszuschlielien. 

20 

Die Beschickung mit den fliissigen Zutaten erfolgt uber eine einzige Bohrung 13 
oder uber spezifische Bohrungen fur jede der fliissigen Zutaten welche alle 
vorzugsweise an der scheibenfdrmigen Wand 1f mit konischer Ausformung 
vorgesehen sind und zwar im Bereich innerhalb der Laufbahn jener Hulse 4d 
25 welche sich mit kleinerem Radius urn die Welle dreht 4a. Die selbe Bohrung 13 
kann fur das Einblasen von HeiSluft benutzt werden urn eine Reinigung und/oder 
eine Sterilisierung der Kammer und der rotierenden Knetorgane 4, 4c, 4d zu 
erzielen. Das Verfahren fur die Zubereitung des Teiges mittels der 
erfindungsgemaSen Knetmaschine lauft wesentlich nach folgenden Phasen ab: 

30 

- Beschickung 14b mit den mehl- und/oder staubartigen Zutaten, 

- Homogenisierung und Beluftung der mehl- und/oder staubartigen Zutaten, 
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- Beschickung 13a mit den flussigen Zutaten, 

- Zubereitung des Teiges, 

- Auswalzen des Teiges, 

- Verdichtung und Zusammenballung des Teiges, 
5 - Auswurf der Teig-Einzelportion. 

Nach der Produktion einer vorprogrammierten Anzahl von Teigportionen, unter 
Berucksichtigung der Produktionsintervalle, wird die Kammer der Knetmaschine 
einer Sauberung und Sterilisierung durch HeiRluft unterzogen. 

10 

- Die Beschickung 14b mit den mehl- und/oder staubartigen Zutaten erfolgt 
durch freien Fall durch die Beschickungsoffnung 2a hindurch welche mit einem 
gleitenden, durch Pneumatikzylinder 2c angetriebenen 2b, Schieber 2 
versehen ist. Der Aufbau und die Arbeitsweise der erfindungsgema&en 

15 Dosiervorrichtung welche mit ihrer Auswurfoffnung 5e, ubereinstimmend mit 
der Beschickungsoffnung 2a der Knetmaschine, mit dieser gekoppelt ist, 
werden spater erklart. 

- Die Homogenisierung und Beluftung der mehl- und/oder staubartigen Zutaten 
erfolgt durch Rotieren des Knetorgans 4, 4c, 4d zu einer relativ hohen 

20 Drehzahl (ca. 2.500 - 3.000 U/min.) wodurch ein, durch die besondere 

Ausformung der Kammer und der Knetorgane, begunstigtes Verstreuen der 
Zutaten erfolgt, wodurch die Teilchen der trockenen Zutaten fQr gleichmaSige 
Aufnahme der flussigen Zutaten, infolge der Beschickung 13a, vorbereitet 
sind. 

25 - Die Zubereitung der Teigmischung erfolgt durch Rotieren 4a des Knetorgans 
4 f 4c, 4d zu einer niedrigeren Drehzahl (ca. 950- 1.400 U/min.); in diese 
Phase erfolgt anfanglich die Bildung von Teigklumpchen welche anschlieSend 
durch die wiederholte Wirkung der rotierenden 4b HQIsen 4d 
zusammengewalzt werden. 

30 - Die Zubereitung des Teiges erfolgt anschlie&end durch Rotieren des 

Knetorgans 4, 4c, 4d zu einer noch niedrigeren Drehzahl (ca. 850 - 920 
U/min.), insbesondere in dieser Phase wird der Teig durch die sich drehenden 
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4b HQIsen 4d wiederholt und intensiv, besonders auf der unteren ebenen 
Flache 1b gerollt und ausgewalzt. 

- Die Bildung einer kompakten und zusammengeballten Teigmasse erfolgt zu 
einer noch niedrigeren Drehzahl (ca. 700 —820 U/min.) um am Ende dieser 

5 Phase die Form eines „Teigballens" anzunehmen. 

- Der Auswurf des „Teigballens" erfolgt durch Fliehkraft welche Ober das 
rotierende Knetorgan wirkend wird und durch Schwerkraft, durch die 
Auswurfaffnung 3a hindurch deren Offnen durch Betatigen 3b des Schiebers 3 
seitens Pneumatikzylinder 3c erfolgt. 

10 

Wahrend der verschiedenen Arbeitsablaufe, insbesondere wahrend der 
Verdichtung, dem Auswalzen, und dem Zusammenballen, kann es vorteilhaft sein 
eine Oder mehrere Anderungen der Drehrichtung 4a des Knetorgans 4, 4c, 4d 
durchzufiihren. Die Beschickung 13a mit den flQssigen Zutaten kann mehr oder 
15 weniger stufenweise und wahrend der Rotation des Knetorgans 4, 4c, 4d 

erfolgen. Zur Sauberung und/oder Sterilisierung der Kammer durch Einblasen von 
HeiBluft, kann die KUhlluft des, das Knetorgan antreibenden 12a, Motors 12 oder, 
von der Pneumatikanlage abgezweigte, Luft genutzt werden welche, vor dem 
Einblasen In die Kammer, erhitztwird. 

20 

Die erfindungsgema&e, volumetrische Dosiervorrichtung fur die trockenen 
mehlartigen Zutaten besteht wesentlich aus einem zylindrischen Behalter 5,5a, 5b 
mit vertikaler Achse, aus einem, koaxial zur Behalterachse rotierenden 8a 
Verteilerkonus 7 mit Ruhrstaben 7a, 7b und aus einer Dosierscheibe 9 mit einem 
25 Kranz von Dosierbohrungen 9a welche die Volumeneinheiten zur Bildung der 
Gesamtdosis an Mehl 14 darstellen mit welcher die Knetmaschine 1 beschickt 
14b wird um eine Teig-Einzelportion zu erzeugen. 

Die zylindrische vertikale Wand 5 ist unten durch eine Bodenplatte 5b 
30 verschlossen welche zentral eine Lagerung 5c fur das untere Ende einer 

vertikalen rotierenden 8a Welle 8 aufweist welche im oberen Bereich zentral in 
der Deckelplatte 5a gelagert 5d ist. Das obere Ende dieser Welle 8 welches Ober 
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die Deckelplatte 5a hinausragt, 1st mit einer Riemenscheibe 8a fur einen, durch 
am Behalter befestigten Motor 1 1 angetriebenen Riemen 8b, versehen. Naturlich 
kann der Antrieb der Welle 8 auch auf andere Weise und uber andere 
Antriebsmittel erfolgen. Innen, im unteren Bereich, ist der Behalter mit einer 

5 ringformigen, trichterartigen Scheidewand 6 versehen urn das Mehl 14 in 
Richtung Behalterachse zu leiten. Durch die zentrale Offnung in dieser 
Scheidewand 6 hindurch ragt der obere Bereich eines, mit der Antriebswelle 8 
verbundenen, Verteilerkonus 7 so, da& zwischen dem Konus und der 
Scheidewand 6 ein freier ringformiger Durchlali 6c fur das Mehl 14 entsteht; das 

10 Durchsickern 14a des Mehles wird durch, vom Konus 6 abragende Ruhrstabe 7b 
welche sich dicht uber der Scheidewand 6 bewegen, aktiviert. Die Scheidewand 6 
zusammen mit dem Konus 7 verhindert, dad das Variieren des Fullstandes des 
Mehles 14 und somit des Gewichtes oberhalb der Scheidewand 6, sich auf den 
darunter vorgesehenen Dosiermechanismus auswirkt Dieser Mechanismus 

15 besteht aus einer, mit einem Kranz von Bohrungen 9a versehenen, Dosierscheibe 
9 welche, zusammen mit dem Verteilerkonus 7 und der Antiebswelle 8, rotiert; 
dabei stellen die einzelnen Bohrungen 9a, welche zur Drehachse der Scheibe 
gleichen Abstand haben, mit ihrem Volumen die Dosiereinheit fur die Bildung der 
Beschickungsdosis dar. Ober dieser Dosierscheibe 9 ist ein Gitter 10 mit 

20 Durchlassen 10a vorgesehen durch welche das Mehl, durch mindestens einen 
vom Konus 7 abstehenden und mit der Antriebswelle 8 sich drehenden 8a 
Ruhrstab 7c, welcher sich uber dem Gitter 10 bewegt, hindurchbewegt wird. An 
der Unterseite liegt die Dosierscheibe 9 auf der Bodenscheibe 5b des Behalters 
auf. Diese Bodenscheibe 5b weist eine durchgehende Enleerungsbohrung 5e auf 

25 welche dem Durchmesser der Bohrungen 9a an der Dosierscheibe 9 entspricht 
oder groSer als deren Durchmesser ist und sich im Bereich des Durchlaufes 
dieser Bohrungen befindet. Die Praxis hat gezeigt, da& durch diese beschriebene 
Konstruktion es moglich ist, unabhangig vom Fullstand im Behalter, dem 
Feuchtigkeitsgrad und der anderen physikalischen Eigenschaften des Inhaltes, 

30 eine volumetrische Dosierung durchzufuhren welche ausreichend konstant und 
eventuell nach Wunsch um eine oder mehrere, durch die einzelnen Bohrungen 9a 
an der Dosierscheibe 9 bestimmte, Volumeneinheiten variiert werden kann. 
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Dieses Merkmal der Dosiervorrichtung ist grundlegend um eine Homogeneitat in 
den Teig-Einzelportionen zu erreichen welche eine Beschickung mit kalibrierten 
und homogenisierten Zutaten voraussetzt und vor allem dadurch erreicht wird, 
daB in einem einzigen Gehause 5, 5a, 5b welches, sei es als Behalter, als auch 

5 als Dosierer funktioniert, die Masse des Inhaltes nicht den darunter vorgesehenen 
Dosiermechanismus belastet welcher uber einen relativ schmalen ringformigen 
DurchlaB 6c und unter Wirkung von gleichzeitigen Mischbewegungen im 
Behalterbereich iiber der Scheidewand 6 und im Abfullbereich der Dosierlocher 
9a an der Dosierscheibe 9, gespeist wird. Naturlich muB die Menge des Mehles 

10 14 welche sich durch den ringformigen DurchlaB 6c bewegt mindestens gleich 
groB, vorzugsweise etwas groBer, in Bezug auf die Menge welche als Dosis der 
Knetmaschine, zwecks Erhaltung der Einzel-Teigportion, zugefuhrt wird, sein. 

Die Erfindung schlieBt nicht aus die erfindungsgemaBe, Dosiervorrichtung mit 
15 einer Knetmaschine oder mit einer anderen Vorrichtung zu koppeln welche nicht 
der erfindungsgenaBen Knetmaschine entspricht. 
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PATENTANSPRUCHE 

1 . Knetmaschine zur Herstellung von Teig fur Teigwaren, welche mit einer 
Dosiervorrichtung fur die mehlartigen Zutaten ausgestattet ist, von der Art mit 
geschlossenem Gehause mit horizontaler Achse in welchem ein Knetorgan 
mit, zur Gehauseachse koaxialer oder paralleler Drehachse wirkt, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Kammer der Knetmaschine innerhalb des Gehauses 
(1) zwei innere wesentlich kreisformige, sich gegeniiberstehende, zueinander 
koaxiale und beabstandete Flachen (1e, 1f) aufweist zwischen denen sich 
zwei Mantelflachenabschnitte (1a) erstrecken welche kreisbogenformig und 
mit der selben Mantellinie verlaufen und im oberen und unteren Bereich in 
einen ebene Flachenabschnitt (1b, 1c) ubergehen, wovon jeder mindestens 
teilweise durch die Oberflache eines gleitenden (2c, 3c) Schiebers (2, 3) in 
SchlieBstellung gebildet ist; daB entlang dem Umfangsbereich an beiden 
kreisformigen Flachen(1e, 1f) zu den Mantelflachenabschnitten (1a) und zu 
den ebenen Flachenabschnitten (1c, 1b) ein Obergang (1g) mit groBem 
Abrundungsradius vorgesehen ist und daB die Kreisflache (1f) welche der 
ebenen Kreisflache (1e) aus welcher die Antriebswelle (12a) fQr das 
Knetorgan ((4, 4c, 4d) hervorragt entgegensteht, eine leicht konische oder 
gewSlbte, in das Kammerinnere, koaxial zur Rotationsachse des Knetorgans 
(4, 4c, 4d) vorstehende, Form hat. 

2. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, daB in der Kammer der Knetmaschine, die Kreisflache (1f) 
welche der Kreisflache (1e) aus welcher die Antriebswelle (12a) fur das 
Knetorgan (4, 4c, 4d) ragt, eine ausgepragte konische, nasenkonische oder 
zylindrische Form mit halbkugelfSrmigem Ende hat welche koaxial oder 
parallel zur Rotationsachse des Knetorgans (4, 4c, 4d) ist. 

3. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, daB die Kreisflache (1f) welche der Kreisflache (1e) aus 
welcher die Antreibswelle (12a) fQr das Knetorgan (4, 4c, 4d) hervorragt, eine 
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Oder mehrere Bohrungen (13) fGr die ZufQhrung der flQssigen Zutaten aufweist 
und daB die Bohrung oderdie Bohrungen (13) in einem zentralen Bereich der 
Kreisflache (1f) vorgesehen sind welcher innerhalb der kreislinienformigen 
Laufbahn der Enden des Knetorgans (4, 4c, 4d) liegt. 

5 

4. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspriiche von 1 bis 3. 
dadurch gekennzeichnet, daB die Kammer der Knetmaschine samt dem 
Knetorgan (4, 4c, 4d) von Zeit zu Zeit dem Durchzug von HeiSluft ausgesetzt 
werden welche durch eine eigene Bohrung oder Duse oder durch eine oder 

10 mehrere Bohrungen (1 3) welche fur die Beschickung mit den flussigen 

Zutaten vorgesehen sind, eingeblasen wird und durch die Auswurfoffnung (3a, 
1d) abflieBt und daB dieser Luftdurchzug durch den Antriebsmotor (12) der 
Knetmaschine oder von einer pneumatischen Anlage erzeugt und vor dem 
Einblasen erhitzt wird urn die Sterilisierung der Kammer und des Knetorgans 

15 und das Loslosen eventueller Teigteilchen oder von Zutatenresten und deren 
Beforderung im austretenden Luftstrom zu erreichen. 

5. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, daB das Knetorgan der Knetmaschine aus einem Arm (4) 

20 besteht welcher radial vom Ende der Antriebswelle (12a) absteht und von 
dessen freien Ende ein feststehender Zapfen (4c) mit parallel zur 
Rotationsachse des Arms verlaufenden Achse befestigt ist an welchem eine 
zylindrische Hulse (4d) mittels axraler Blindbohrung aufgesteckt ist und daB 
beide Endbereiche der Hulse (4d), abgerundet, kugelkuppen- oder 

25 nasenkonusformig sind. 

6. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1 und teilweise 
gemaB Patentanspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daB das Knetorgan aus 
zwei oder mehreren Armen (4) besteht welche radial vom Ende der 

30 Antriebswelle (12a), eventuell zueinander unterschiedlich angewinkelt, 

abstehen und an deren Enden jeweils ein feststehender Zapfen (4c) mit, zur 
Rotationsachse der Arme (4), paralleler Langsachse befestigt ist, an welchen 
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jeweils Hulsen (4d) aufgesteckt sind welche gegebenenfalls unterschiedlichen 
AuBendurchmesser und/oder unterschiedliche Form aufweisen und daS die 
Achsen der einzelnen Zapfen (4c) an den jeweiligen Armen (4) nicht gleichen 
Abstand zur gemeinsamen Rotationsachse haben. 

7. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB den Patentanspruchen von 1 bis 
6, dadurch gekennzeichnet, daB die Wand mit jener stirnseitigen Kreisflache 
(1f) der Kammer der Knetmaschine, welche der stirnseitigen Kreisflache (1e) 
aus welcher die Antriebswelle (12a) fur das Knetorgan (4, 4c, 4d) ragt, 
entgegensteht, mit WSnden austauschbar ist welche geeignet sind den 
Abstand zwischen den beiden stirnseitigen Flachen (1e, 1f) zu verandern und 
dali, in Abhangigkeit dieser Veranderung, auch die Hulsen (4d) ausgetauscht 
werden konnen. 

8. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemafi dem Schutzanspruch 1, dadurch 
gekennzeichnet, daS die an der Knetmaschine angebrachte Dosiervorrichtung 
innerhalb dem selben zylindrischen Behalter (5, 5a, 5b) mit vertikaler Achse 
im oberen Bereich Staubereich fur das Mehl (14) und im unteren Bereich 
einen Dosiermechanismus beinhaltet, wobei die Ruhrorgane (7b) fur den 
Staubereich des Mehles, zusammen mit den RQhrorganen (7a) des 
Dosiermechanismus durch eine gemeinsame, mit der Behalterachse koaxiale, 
Welle (8) betatigt werden und daB diese Welle auBerdem mit einem 
Vertilerkonus (7) fur das Mehl zum Dosierbereich und mit einer, mit einem 
Kranz von unter sich und zur Drehachse gleich beabstandeten 
Dosierbohrungen (9a) versehenen, Dosierscheibe (9) verbunden ist. 

9. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaS den Patentanspruchen 1 und 8, 
dadurch gekennzeichnet, daS im Behalter der Dosiervorrichtung, der 
Staubereich fur das Mehl (14), in Bezug zum Dosierbereich, durch eine 
ringformige, trichterartige Scheidewand (6), durch deren zentrale Offnung der 
obere Teil des Verteilerkonus (7) ragt, urn einen ringformigen DurchlaB (6c) 
fur das Mehl (14) zu bilden, horizontal unterteilt ist und daS mindestens ein 
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Ruhrelement (7b) welches radial vom Verteilerkonus (7) abragt, nahe der 
oberen Flache der Scheidewand (6), wirkt. 

10. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemoS den Patentanspruchen 1, 8 und 
5 9, dadurch gekennzeichnet, daft in der Dosiervorrichtung der 

Dosiermechanismus, bestehend aus einer Dosierscheibe (9) mit 
durchgehenden Dosierbohrungen (9a), von der selben Welle (8) angetrieben 
(8a) wird welche den Verteilerkonus (7) samt den Ruhrelementen (7a, 7b) 
antreibt, daft diese Dosierscheibe drehbar zwischen der feststehenden, 

10 ebenen Bodenplatte (5b) des Behalters der Dosiervorrichtung und einem 
ringformigen, feststehendem Gitter (10) gelagert ist, wobei die Bodenplatte 
(5b) die untere Auflage bildet und das Gitter (10) den oberen, vom 
Verteilerkonus (7) freien Ringbereich der Dosierscheibe (9) abdeckt und daft 
die Bodenplatte (5b), im Bereich der Laufbahn der Dosierbohrungen (9a) der 

is Dosierscheibe (9), eine durchgehende Entleerungsoffnung (5e) aufweist. 

11 . Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaft den Patentanspruchen 1 , 8, 9, 

10, dadurch gekennzeichnet, daft innerhalb der Dosiervorrichtung, das Gitter 
(10) welches die Dosierscheibe (9) mindestens im Bereich der Laufbahn der 

20 Dosierbohrungen (9a) abdeckt, im Entleerungsbereich welcher durch die 
Entlehrungsbohrung (5e) an der Bodenplatte (5b) definiert ist, keine 
Durchlasse (10a) fur das Mehl aufweist und daft mindestens ein, vom 
Verteilerkonus (7) abstehendes RUhrorgan (7a), wahrend dessen Drehung 
(8a), nahe der Oberflache des Gitters vorbeistreicht. 

25 

12. Knetmaschine und Dosiervorrichtung gemSft den Patentanspruchen von 1 bis 

1 1 , dadurch gekennzeichnet, daft jede der beiden Vorrichtungen auch 
voneinander unabhangig funktionieren kann, wobei eventuell die 
Knetmaschine mit einer Dosiervorrichtung bekannter Art, bzw. die 

30 Dosiervorrichtung mit einer Knetvorrichtung bekannter Art gekoppelt sein 
kann. 
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(54) Title: KNEADING MACHINE WITH DOSING DEVICE 

=j (54) Bezeichnung: KNETMASCHINE MIT DOSIERVORRICHTUNG 

(57) Abstract: A kneading machine for the preparation of dough com- 
prises the essentially cylindrical chamber with a horizontal axis, within 
which kneading devices (4, 4c, 4b) operate coaxially or parallel to said 
axis, between two jacket surface sections (la) with the same jacket out- 
line, two flat surface sections (lb, lc) which are essentially formed by 
the surfaces of sliding (2b, 3b) valves (2, 3) with an upper feed open- 
ing (2a) and lower ejection opening (3a) when in the closed position, 
whereby said surfaces (la, lb, lc) run into the separate front face cir- 
cular surfaces (le, If) by means of roundings (lg) with the largest pos- 
sible radius which permits, together with the kneading device (4, 4c, 
4d) which rotates (4a) at various speeds and with direction alternation, 
the preparation, thickening and aggregation of a single dough portion, 
which is ejected without any residue of ingredients or dough. The dos- 
ing device comprises a vertical shaft (8), rotating coaxially (8a) to the 
cylindrical container (5, 5a, 5b), which drives agitators (7a, 7b), a dis- 
tribution cone (7) and a dosing valve (9a), with annular dosing openings 
arranged equidistantly from each other and from the axis. The container 
for the dosing device is internally divided by means of an annular, fun- 
nel shaped separating wall (6). 

(57) Zusammenfassung: In einer Knetmaschine fur die Zubereitung 
von Teig umfaBt die wesentlich zylindrische Kammer mit horizontaler 
Achse, innerhalb welcher koaxial oder parallel zu dieser Achse rotie- 
rende Knetorgane (4, 4c, 4b) wirken, zwischen zwei Mantelflachenab- 
schnitten (la) mit gleicher Mantellinie, zwei ebene Flachenabschnitte 
(lb, lc) welche wesentlich durch die Oberflache von gleitenden (2b, 
3b) Schiebern (2, 3) mit oberer Beschickungsoffnung (2a) und unte- 
rer Auswurfoffnung (3a) in SchlieBstellung gebildet sind, wobei be- 
sagte Flachen (la, lb, lc) uber Abrundungen (lg) mit moglichst gro- 
Bem Radius in die zwei stirnseitigen, koaxialen, unter sich beabstande- 
ten Kreisflachen (le, If) ubergehen um zusammen mit dem, mit unter- 
schiedlichen Drehzahlen und mit Umkehrung der Drehrichtung, rotie- 
renden (4a) Knetorgan (4, 4c, 4d). Die Dosiervorrichtung weist eine zum zyliridrischen Behalter (5, 

[Fortsetzung auf der ndchsten Seite] 
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5a, 5b) koaxial rotierende (8a), vertikale Welle (8) auf, welche Ruhrelemente (7a, 7b), einen Verteilerkonus (7) und eine Dosier- 
scheibe (9a) mit, zueinander und zur Achse gleich beabstandeten, kranzartig angebrachten, Dosierbohrungen (9a) antreibL Der 
Behalter der Dosiervorrichtung ist innen durch eine ringformige, trichterartige Scheidewand (6) unterteilt. 
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KNETMASCHINE MIT DOSIERVORRICHTUNG 
5 Beschreibung 

Es sind Knetmaschinen fur die Herstellung von Teig fur die Zubereitung von 
Nahrungsmitteln bekannt welche die Funktion von einer oder von zwei 
Forderschnecken, von innerhalb feststehender oder rotierender Behalter, nach 
10 vertikaler oder angewinkelter Achse, rotierenden Knetarmen oder von, innerhalb 
geschlossener Gehause und nach horizontaier Achse rotierenden 
Ruhrelementen, nutzen. 

Der spezifische Stand der Technik ergibt sich aus dieser letzteren Art von 
15 Knetmaschinen, welche also die Funktion von, innerhalb eines geschlossenen 
Gehauses, nach horizontaier Achse rotierenden Ruhrelementen, nutzt. 

- Die US 5,486,049 (Apparati for mixing fluid substances) zeigt eine Vorrichtung 
fur das Mischen von flussigen Substanzen welche unterschiedliche Viskositat 

20 aufweisen. Das RQhrelement dieser Vorrichtung besteht aus mehreren, 

zueinander parallelen, Sprossen welche zwischen zwei koaxialen Scheiben, in 
gleichem Abstand zueinander und zu deren Rotationsachse, angeordnet sind. 

- Die US 4,630,930 (High speed batch mixer) veroffentlicht ein Verfahren und 
25 eine Vorrichtung fur die Herstellung einer Teigportion. Die Vorrichtung besteht 

aus zwei koaxialen Kammern, innerhalb welcher gesonderte Arbeitsphasen 
ablaufen welche durch voneinander getrennte und unterschiedliche - 
Mischorgane, bzw. durch Knetorgane, ausgefuhrt werden. Die Zutaten fur die 
Zubereitung des Teiges werden von oben in die erste Kammer eingefuhrt wp 
30 eine Durchmischung mit anschlieSender Weiterforderung in die zweite 
Kammer erfolgt, in dieser wird durch ein Knetorgan, bestehend aus 
zueinander parallelen Sprossen, welche an beiden Enden an entsprechenden 
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radialen, in gleichen Winkeln abstehenden, sich urn eine gemeinsame Achse 
drehenden, Armen befestigt sind, die Knetung durchgefuhrt. Die technischen 
Merkmale derzweiten Vorrichtung erfordern einer vorherige Durchmischung in 
einer, von der Knetkammer getrennten Mischkammer; die Mantellinien der 
inneren MantelfiSche der Mischkammer und der Knetkammer weisen eine, zur 
Rotationsachse des Knetorgans, koaxiale Rotationsachse auf. 

- Die US 5,322,368 (Dough mixer) veroffentlicht eine Vorrichtung fur die 
Zubereitung von Teig, welche aus einer zylindrischen Kammer mit horizontaler 
Achse besteht, welche im oberen Bereich eine Offnung fur die Beschickung 
durch freien Fall der Zutaten fur die Zubereitung des Teiges und im unteren 
Bereich eine verschlieSbare Offnung fur den Auswurf des zubereiteten Teiges, 
aufweist. Der Arbeitsablauf innerhalb der Kammer erfolgt durch mehrere 
RuhrflOgel welche, zueinander beabstandet, an der selben Antriebswelle mit, 
zur Kammerachse versetzter aber paralleler Rotationsachse, im unteren 
Bereich der Kammer. Die Knetkammer dieser Vorrichtung kann geoffnet 
werden indem die scheibenformige vertikale Wand, samt den Ruhrflugeln und 
samt der Wand der Mantelflache, zur zweiten vertikalen scheibenformigen 
Wand an welcher ein Schaber samt dem entsprechenden Antriebsmotor 
gelagert ist, axial verschiebbar ist. 

- Es sind weiters kleinere mechanische Vorrichtungen fQr die Zubereitung von 
Teig in Haushalten bekannt; diese bestehen allgemein aus einem 
zylindrischen Behalter mit vertikaler Achse, innerhalb welchem ein Oder 
mehrere, an einer einzigen, zur Behalterachse koaxialen Antriebswelle 
befestigte Ruhrflugel wirken. 

All diese bekannten Vorrichtungen sind nichtfOr die Zubereitung von je einzelnen 
Teigportionen pro Arbeitszyklus, innerhalb relativ kurzer Zeitabschnitte und infolge 
von Beschickung mit Zutaten in Einzeldosis, konzipiert; weiters ist nicht 
vorgesehen, dali jede einzeine vermengte und zusammengeballte Teigportion, 
fertig fur die Formgebung und den Backvorgang, ohne im Inneren der Vorrichtung 
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Spuren von Zutaten oderTeigresten zu hinterlassen, ausgeworfen wird. Die 
bekannten Vorrichtungen sind weiters nicht konzipiert um eine periodische 
automatische Sterilisierung der Knetkammer, samt der in dieser vorgesehenen 
Knetorgane, ohne menschliche Einwirkung, durchfuhren zu konnen^ 

Es ist weiters das Problem der Beschickung von Knetvorrichtungen mit relativ 
genauer volumetrischer Dosierung des Mehles oder der mehl-, bzw. staubartigen, 
Zutaten, welche mehr oder weniger hygroskopisch sind, bekannt Diese Probieme 
grunden auf der Tendenz, da& das mehlartige Material Oberbriickungen oder 
10 Agglomerate im Innern der Behalter bildet, daS das Variieren des 

Materialvolumens uberdern Dosiermechanismus, die Dosisbildung stark 
beeinfluBt und daB es schwierig ist, die gleichmaSige Abfullung und/oder 
Entleerung der Dosierkammern, zu erreichen. 

« 

15 Die Erfindung stellt sich die Aufgabe eine Knetmaschine der eingangs 

beschriebenen Art zu schaffen, welche eine einfache und kompakte Konstruktion 
aufweist, fur die Durchfuhrung einer automatischen Sterilisation geeignet ist, eine 
wesentlich zylindrische Kammer mit horizontaler Achse, in welcher ein sich mit 
horizontaler Drehachse wirkendes Knetorgan bewegt um, infolge direkter 

20 Beschickung der Kammer mit vordosierten Zutaten, je Arbeitszyklus, in relativ 
kurzem Zeitabschnitt, eine Teigportion herzustellen welche endlich als vermengte 
und zusammengeballte Einzelportion, vorgefertigt fQr die folgende Formgebung, 
die eventuelle Garnierung und den Back- oder TiefkOhlvorgang, ausgeworfen 
wird. 

25 

Zur Losung dieser Aufgabe schlagt die Erfindung vor ein Gehause zu schaffen 
dessen innere Kammer wesentlich zylindrisch ist und im oberen, dem 
Beschickungsbereich fQr die mehlartigen und.eventuell auch die flQssigen Zutaten 
entsprechenden, Abschnitt sowie auch im unteren, dem Auswurfbereich 
30 entsprechenden, Abschnitt, einen ebenen Oberfiachenbereich aufweist welcher 
parallel zur Achse der Kammer verlauft und in die Mantelflache der Kammer 
iibergeht. Innerhalb dieser Kammer wirkt ein, gemali einer koaxial oder parallel 
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zur Achse der Kammer verlaufenden Achse, rotierendes Knetorgan, wobei dieses 
aus mindestens einem, mit einem Ende radial am Ende einer Antriebswelle 
angebrachten, Arm gebildetwird, an dessen anderem Ende mindestens ein 
feststehender Lagerzapfen, freitragend und mit parallel zur Rotationsachse der 
Antriebswelle verlaufender Achse, befestigt ist, auf welchen Zapfen eine frei 
drehbare Hulse mit beidseits abgerundeten Endbereichen, mittels Blindbohrung, 
aufgesteckt ist. Vorteihafterweise werden zwei radial von der selben Antriebswelle 
abstehende Arme vorgesehen sein welche zueinander in Langsrichtung 
ausgerichtet sind oder zwar in einer gleichen Ebene liegen aber zueinander 
angewinkelt sind, wobei jeder dieser Arme einen Lagerzapfen mit aufgesteckter, 
parallel zur Antriebsachse drehbarer Hulse, vorzugsweise mit unterschiedlichem 
Abstand zur Rotationsachse der Antriebswelle, tragt. Wahrend der Bewegung 
dieser, mit drehbaren Hulsen ausgestatteten, Lagerzapfen erfahrt der Teig, durch 
die frei drehbaren Hulsen, insbesondere im unteren Bereich der Kammer mit dem 
ebenen Oberflachenabschnitt welcher in die gebogene Mantelflache ubergeht, 
eine wiederholte Verdichtung, Berollung und Auswalzung. In Gegenwart von 
mehreren dieser Hulsen kSnnen diese, in Bezug auf die Konsistenz des 
herzustellenden Teiges und/oder die Eigenschaften der Zutaten und/oder auf den 
Prozentanteiles derflussigen Zutaten, unterschiedlichen AuBendurchmesser, 
Querschnitt oder verschiedene Formen aufweiseh. Die Erfindung sieht weiters die 
Austauschbarkeit und/oder die Anderung der Anzahl der genannten Hulsen, in 
Bezug auf die Eigenschaften der Zutaten und/oder des herzustellenden Teiges, 
vor. 

Infolge der Beschickung der Kammer mit trockenen mehlartigen Zutaten fiihrt das 
Knetorgan die Arbeitsphase zwecks Homogenisierung und Belttftung der 
trockenen Zutaten durch indem es sich mit relativ hoher Drehzahl bewegt urn so, 
in relativ kurzer Zeit, eine bessere Durchmischung der eingebrachten Zutaten und 
deren Vorbereitung fur die folgende Einbringung der flUssigen Zutaten 
durchzufuhren wodurch eine gleichmafcige Absorbtion gesichert wird und, bei 
anschlieSender merklicher Drehzahlvermindedrung, ein Teigagglomerat erzeugt 
wird; durch anschliefcende weitere Drehzahiverminderung wird ein Vermengen 
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und Homogenisieren der Teigmasse erreicht welche anschliellend, bei noch .-. 
weiter reduzierter Drehzahl, verdichtet und zu einer Einzelportion 
zusammengeballt wird welche als solche, unter Einwirkung von Fliehkraft endlich 
durch Offhen der Auswurfoffnung im Bereich welcher dem unteren ebenen 
5 Oberflachenabschnitt der Kammer entspricht, ausgeworfen wird. 

Nachdem erflndungsgemaB die einzeinen Innenoberflachen und Flachenbereiche 
der Kammer der Knetmaschine Flachenubergange mit Abrundungen mit 
moglichst groBem Radius und, sei es die sich drehenden Arme als auch die 

10 HQIsen, des Knetorgans abgerundete Formen aufweisen, prasentiert sich der 
Kammerinnenraum frei von Kanten oder Ausnehmungen an welchen, infolge des 
Knet- und Zusammenballungsvorganges, nicht mit der ausgeworfenen 
Einzelporzion vermengte, Teigreste haftend zuruckbleiben konnten. Nach der 
Zusammenballung und dem Auswurf wird die Kammer und das Knetorgan also 

15 suber und frei von jeglichen Teigresten dder Zutatenresten sein. Weiters eignet 
sich diese Formgebung der Kammerinpenflachen und des Knetorgans fQr eine 
Sterilisierung mittels HeiSluft durch welche auch eventuelle verklebte kleine 
Teigruckstande durch Trocknung und unter Druckeinwirkung abgelost und, im 
Luftstrom schwebend, ausgeblasen werden. 

Die stimseitige Oberflache der Kammer, welche jener zweiten stirnseitigen 
Oberflache aus der die Antriebswelle fQr das Knetorgan hervorragt 
gegenQberliegt, kann ebene, konische gegen die Antriebswelle vorspringende 
oder rnehr oder weniger abgerundete, Form haben, wobei sich deren Achse 

25 koaxial zur Rotationsachse der Antriebswelle oder parallel zu dieser, 

vorzugsweise im oberen Bereich der Kammer erstreckt Durch eine ausgepragte 
konische oder nasenkonische Form kann erreicht werden, da& die rotierenden 
HDIsen des Knetorgans auch gegenQber diese Ausformung einen Auswalzeffekt 
ausQben. ErfindungsgemaG kann weiters jene Gehausewand welche dieser 

30 stirnseitigen, mit mehr oder weniger ausgepragten Ausformungen versehenen, 
Innenflache entspricht, durch eine andere Gehausewand ausgetauscht werden 
urn, durch Veranderung des Abstandes zwischen den stirnseitigen Kreisflachen , 
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das Volumen der Kammer zu verSndern; in diesem Fall werden auch die Hulsen 
am Knetorgan durch Hulsen mit geeigneter Langserstreckung ausgetauscht 

Vorteilhafterweise wird die fltissige Zutat, bzw. werden die flussigen Zutaten, fur 
5 die Zubereitung des Teiges durch eine oder durch mehrere Offnungen, im 

zentralen Bereich, an jener stirnseitigen Wand welche der Wand mit Antriebswelle 
entgegenliegt, eingefuhrt. 

Was die volumetrische Dosierung der trockenen, mehlartigen Zutaten betrifft, 

10 schlagt die Erfindung vor, im Bereich der mit, z.B. gleitendem, Schieber 

ausgestatteten Beschickungsoffnung der Knetmaschine, eine Dosiervorrichtung 
vorzusehen welche wesentlich aus einem zylindrischen Behalter mit vertikaler 
Achse fur das Mehl besteht, wobei dieser am Boden mit einem volumetrischen 
Dosiermechanismus ausgestattet ist Dieser Behalter weist erfindungsgemafc, 

15 innen, im unteren Bereich, eine ringf6rmige, trichterartige Scheidewand auf, durch 
deren zentrale, kreisfSrmige Offnung die Spitze eines Verteilerkonus ragt so, daft 
ein ringformiger DurchlaB fiir das Mehl frei bleibt. Im Bodenbereich des Behalters 
ist ein Dosiergitter vorgesehen Qber welchem, wahrend der Rotation des 
Verteilerkonus welcher uber eine vertikale zentrale Welle durch einen Motor 

20 angetrieben wird, sich RQhrstabe bewegen urn das Mehl, durch das Dosiergitter 
hindurch, in die durchgehenden Bohrungen zu befordern, welche ringformig mit 
gleichem Abstand zur Rotationsachse an der darunterliegenden Dosierscheibe 
vorgesehen sind. Die Dosierscheibe liegt an der Bodenscheibe auf welche mit der 
zylindrischen Wand des Behalters verbunden ist und welche im Bereich der 

25 Beschickungsoffnung der darunter angebrachten Knetmaschine, eine Bohrung 
aufweist durch welche das Mehl aus den Dosierbohrungen an der sich drehenden 
Dosierscheibe und durch die Beschickungsoffnung in die Kammer der 
Knetmaschine fallt 

30 Die Erfindung schlieRt nicht aus, dad die erfindungsgemaUe Knetmaschine von 
einer Dosiervorrichtung welche andere Merkmale als die von der Erfindung 
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vorgeschlagenen aufweist, oder von einer Vorrichtung welche eine Beschickung 
mit vorportionierter Dosis durchfuhrt, gespeist wird. 

Die Erfindung wird anschlieGend anhand eines, in den beigelegten Zeichnungen 
5 schematisch dargestellten, vorzuziehenden Ausfuhrungsbeispieles einer, mit . 
Einzeldosis erfindungsgemSS beschickten, erfindungsgemaSen Knetmaschine fur 
die Zubereitung von Einzelportionen von ca. 130 - 260 g. in einer Zeit von ca. 10 
- 15 Sekunden, welche insbesondere fur die Herstellung von Fladen oder Pizzas 
geeignet ist, naher erklart. 

10 

Die Fig. 1 zeigt eine erfindungsgemSBe Knetmaschine in Beschickungsphase 
welche mit einer erfindungsgemaUen Dosiervorrichtung gekoppelt ist in 
Schnittdarstellung gemaS der in Fig. 2 gezeigten Schnittflache l-l welche durch 
die. Achse der Antriebswelle der Dosjervorrichtung verlauft. 

15 

Die Fig. 2 zeigt die in Fig. 1 dargestellte erfindungsgem§Be Knetmaschine samt 
Dosiermaschine in Schnittdarstellung gemaB der in Fig. 1 gezeigten Schnittlinie IU 
II. 

20 Die erfindungsgemafte Knetmaschine fur die Zubereitung von Einzelportionen 
besteht wesentlich aus einem Gehause 1 mit innerer Kammer und Knetorgan 4, 
4c, 4d, welche eine Beschickungsoffnung 2a und eine Auswurfoffnung 3a, 1d, mit 
entsprechenden Schiebem 2, 3, aufweist. Die wesentlich zylindrische Kammer mit 
horizontaler Achse ist durch eine ebene Kreisflache 1e aus welcher koaxial eine 

25 Welle 12a ragt, durch einer Kreisflache 1f welche der vorgenannten entspricht 
aber eine leicht in die Kammer vorspringende konische Form aufweist, durch zwei 
gebogenen Flachenabschnitten 1a mit, von der Kammerachse gleich entfemten 
Mantellinie, durch einen oberen ebenen Flachenabschnitt 1c welcher wesentlich 
dem Bereich der Beschickungsoffnung 2a entspricht und durch einen unteren 

30 ebenen Flachenabschnitt 1b, welcher groSer als der obere ist und dem Bereich 
der Auswurfoffnung 1d, 3a entspricht, begrenzt. 
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Das Knetorgan besteht aus einem Arm 4 welcher stirnseitig am, ins 
Kammerinnere ragende, Ende der Antriebswelle 12a befestigt ist; an jedem der 
Enden des Arms 4 ist ein Zapfen 4c befestigt dessen Achse parallel zur 
Rotationsachse der Antriebswelle 12a verlauft, auf jeden dfeser Zapfen 4c ist eine 

5 sich frei drehende 4b HQIse 4d mit abgerundeten, halbkugelformigen oder 

nasenkonusformigen Endbereichen, mittels blinder Bohrung aufgesteckt. Der Arm 
4 des Knetorgans ist an der Antriebswelle 12a, bezuglich der querverlaufenden 
Mittellinie des Arms, auftermittig befestigt urn zu erreichen, daS die zwei daran 
befestigten Zapfen 4c mit den Hulsen 4d, mit unterschiedlichem Radius sich urn 

10 die Rotationsachse der Antriebswelle 12a, welche durch den Elektromotor 12 mit 
verschiedenen Drehzahlen und Anderung der Drehrichtung angetrieben wird, 
drehen 4a. 

Die Beschickungsoffnung 2a fur dieEinfuhrung 14b der mehlartigen Zutaten im 
15 oberen Bereich und die Auswurfoffnung 3a, 1d fur die zusammengeballte Teig- 
Einzelportion im unteren Bereich, sind mit gleitenden Schiebern 2, 3 versehen 
welche beispielsweise durch Pneumatikzylinder 2c, 3c bewegt 2b, 3b werden, 
ohne jedoch den Einsatz von rotierenden Schiebern und anderen Antrieben 
auszuschlieSen. 

20 

Die Beschickung mit den flussigen Zutaten erfolgt tiber eine einzige Bohrung 13 
oder uber spezifische Bohrungen fur jede der flussigen Zutaten welche alle 
vorzugsweise an der scheibenformigen Wand 1f mit konischer Ausformung 
vorgesehen sind und zwar im Bereich innerhalb der Laufbahn jener HQIse 4d 
25 welche sich mit kleinerem Radius urn die Welle dreht 4a. Die selbe Bohrung 13 
kann fur dais Einblasen von HeiSluft benutzt werden urn eine Reinigung und/oder 
eine Sterilisierung der Kammer und der rotierenden Knetorgane 4, 4c, 4d zu 
erzielen. Das Verfahren fur die Zubereitung des Teiges mittels der 
erfindungsgemalien Knetmaschine lauft wesentlich nach folgenden Phasen ab: 

30 

- Beschickung 14b mit den mehl- und/oder staubartigen Zutaten, 

- Homogenisierung und Beluftung der mehl- und/oder staubartigen Zutaten, 
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- Beschickung 13a mit den flCissigen Zutaten, 

- Zubereitung des Teiges, 

- Auswalzen des Teiges, 

- Verdichtung und Zusammenballung des Teiges, 

- Auswurf der Teig-Einzelportion.. . 

Nach der Produktion einer vorprogrammierten Anzahl von Teigportionen, unter 
Beriicksichtigung der Produktionsintervalle, wird die Kammer der Knetmaschine 
einer Sauberung und Sterilisierung durch HeiBluft unterzogen. 

- Die Beschickung 14b mit den mehl- und/oder staubartigen Zutaten erfolgt 
durch freien Fall durch die Beschickungsoffnung 2a hindurch welche mit einem 
gleitenden, durch Pneumatikzylinder 2c angetriebenen 2b, Schieber 2 
versehen ist. Der Aufbau und die Arbeitsweise der erfindungsgemalien 
Dosiervorrichtung welche mit ihrer Auswurfofmung 5e, Obereinstimmend mit 
der Beschickungsoffnung 2a der Knetmaschine, mit dieser gekoppelt ist, 
werden spater erklart. 

- Die Homogenisierung und Beluftung der mehl- und/oder staubartigen Zutaten 
erfolgt durch Rotieren des Knetorgans 4, 4c, 4d zu einer relativ hohen 
Drehzahl (ca. 2.500 - 3.000 U/min.) wodurch ein, durch die besondere 
Ausformung der Kammer und der Knetorgane, begQnstigtes Verstreuen der 
Zutaten erfolgt, wodurch die Teilchen der trockenen Zutaten fur gleichma&ige 
Aufnahme derflussigen Zutaten, infolge der Beschickung 13a, vorbereitet 
sind. 

- Die Zubereitung der Teigmischung erfolgt durch Rotieren 4a des Knetorgans 
4, 4c, 4d zu einer niedrigeren Drehzahl (ca. 950-1.400 U/min.); in diese 
Phase erfolgt anfanglich die Bildung von TeigklQmpchen welche anschlieBend 
durch die wiederholte Wirkung der rotierenden 4b HOIsen 4d 
zusammengewalzt werden. 

- Die Zubereitung des Teiges erfolgt anschlie&end durch Rotieren des 
Knetorgans 4, 4c, 4d zu einer noch niedrigeren Drehzahl (ca. 850 - 920 
U/min.), insbesondere in dieser Phase wird der Teig durch die sich drehenden 



WO 01/85323 



10 



PCT/EP01/04656 



4b HQIsen 4d wiederholt und intensiv, besonders auf der unteren ebenen 
Flache 1b gerollt und ausgewalzt. 

- Die Bildung einer kompakten und zusammengeballten Teigmasse erfolgt zu 
einer noch niedrigeren Drehzahl (ca. 700 —820 U/min.) urn am Ende dieser 

5 Phase die Form eines „Teigballens" anzunehmen. 

- Der Auswurf des ..Teigballens" erfolgt durch Fliehkraft welche Ober das 
rotierende Knetorgan wirkend wird und durch Schwerkraft, durch die 
Auswurfoffnung 3a hindurch deren Offnen durch Betatigen 3b des Schiebers 3 
seitens Pneumatikzylinder 3c erfolgt. 

10 

Wahrend der verschiedenen Arbeitsablaufe, insbesondere wahrend der 
Verdichtung, dem Auswalzen, und dem Zusammenballen, kann es vorteilhaft sein 
eine oder mehrere Anderungen der Drehrichtung 4a des Knetorgans 4, 4c, 4d 
durchzufQhren. Die Beschickung 13a mit den flussigen Zutaten kann mehr oder 
15 weniger stufenweise und wahrend der Rotation des Knetorgans 4, 4c, 4d 

erfolgen. Zur Sauberung und/oder Sterilisierung der Kammer durch Einblasen von 
HeiBluft, kann die Kuhlluft des, das Knetorgan antreibenden 12a, Motors 12 oder, 
von der Pneumatikanlage abgezweigte, Luft genutzt vyerden welche, vor dem 
Einblasen in die Kammer, erhitzt wird. 

20 

Die erfindungsgemaSe, volumetrische Dosiervorrichtung fur die trockenen 
mehiartigen Zutaten besteht wesentlich aus einem zylindrischen Behalter 5,5a, 5b 
mit vertikaler Achse, aus einem, koaxial zur Behalterachse rotierenden 8a 
Verteilerkonus 7 mit RDhrstaben 7a, 7b und aus einer Dosierscheibe 9 mit einem 
25 Kranz von Dosierbohrungen 9a welche die Volumeneinheiten zur Bildung der 
Gesamtdosis an Mehl 14 darstellen mit welcher die Knetmaschine 1 beschickt 
14b wird um eine Teig-Einzelportion zu erzeugen. 

Die zylindrische vertikale Wand 5 ist unten durch eine Bodenplatte 5b 
30 verschlossen welche zentral eine Lagerung 5c fur das untere Ende einer 

vertikalen rotierenden 8a Welle 8 aufweist welche im oberen Bereich zentral in 
der Deckelplatte 5a gelagert 5d ist. Das obere Ende dieser Welle 8 welches uber 
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die Deckelplatte 5a hinausragt, est mit einer Riemenscheibe 8a fureinen, durch 
am Behalter befestfgten. Motor 1 1 angetriebenen Riemen 8b, yersehen. Naturlich 
kann der Antrieb der Welle 8 auch auf andere Weise und Uber andere 
Antriebsmittel erfolgen. Innen, im unteren Bereich, ist der Behalter mit einer 

5 ringf6rmigen r trichterartigen Scheidewand 6 versehen um das Mehl 14 in 
Richtung Behalterachse zu leiten. Durch die zentrale Offnung in dieser 
Scheidewand 6 hindurch ragt der obere Bereich eines, mit der Antriebswelle 8 
verbundenen, Verteilerkonus 7 so, da& zwischen dem Konus und der 
Scheidewand 6 ein freier ringformiger DurchlalJ 6c fur das Mehl 14 entsteht; das 

10 Durchsickern 14a des Mehles wird durch, vom Konus 6 abragende ROhrstabe 7b 
welche sich dicht uber der Scheidewand 6 bewegen, aktiviert. Die Scheidewand 6 
zusammen mit dem Konus 7 verhindert, daR das Variieren des Fullstandes des 
Mehles 14 und somit des Gewichtes oberhalb der Scheidewand 6, sich auf den 
darunter vorgesehenen Dosiermechanismus auswirkt. Dieser Mechanismus 

15 : besteht aus einer, mit einem Kranz von Bohrungen 9a versehenen, Dosierscheibe 
9 welche, zusammen mit dem Verteilerkonus 7 und der Antiebswelle 8, rotiert; 
dabei stellen die einzelnen Bohrungen 9a, welche zur Drehachse der Scheibe 
gleichen Abstand haben, mit ihrem Volumen die Dosiereinheit fur die Bildung der 
Beschickungsdosis dar. Ober dieser Dosierscheibe 9 ist ein Gitter 10 mit 

20 Durchfassen 10a vorgesehen durch welche das Mehl, durch mindestens einen 
vom Konus 7 abstehenden und mit der Antriebswelle 8 sich drehenden 8a 
RQhrstab 7c, welcher sich uber dem Gitter 10 bewegt, hindurchbewegt wird. An 
der Unterseite liegt die Dosierscheibe 9 auf der Bodenscheibe 5b des Behalters 
auf. Diese Bodenscheibe 5b weist eine durchgehende Enleerungsbohrung 5e auf 

25 welche dem Durchmesser der Bohrungen 9a an der Dosierscheibe 9 entspricht 
oder groSer als deren Durchmesser ist und sich im Bereich des Durchlaufes 
dieser Bohrungen befindet. Die Praxis hat gezeigt, daS durch diese beschriebene 
Konstruktion es moglich ist, unabhangig vom Fullstand im Behalter, dem 
Feuchtigkeitsgrad und der anderen physikalischen Eigenschaften des Inhaltes, 

30 eine volumetrische Dosierung durchzufuhren welche ausreichend konstant und 
eventuell nach Wunsch um eine oder mehrere, durch die einzelnen Bohrungen 9a 
an der Dosierscheibe 9 bestimmte, Volumeneinheiten variiert werden kann. 



WO 01/85323 



12 



PCT/EPO 1/04656 



Dieses Merkmal der Dosiervorrichtung ist grundlegend um eine Homogeneitat in 
den Teig-Einzelportionen zu erreichen welche eine Beschickung mit kaiibrierten 
und homogenisierten Zutaten voraussetzt und vor allem dadurch erreicht wird, 
daB in einem einzigen Gehause 5, 5a, 5b welches, sei es als Behalter, als auch 

5 als Dosierer funktioniert, die Masse des Inhaltes nicht den darunter vorgesehenen 
Dosiermechanismus belastet welcher uber einen relativ schmalen ringformigen 
Durchlaft 6c und unter Wirkung von gleichzeitigen Mischbewegungen im 
Behalterbereich uber der Scheidewand 6 und im Abfullbereich der Dosierlocher 
9a an der Dosierscheibe 9, gespeist wird. Naturlich muS die Menge des Mehles 

io 14 weiche sich durch den ringformigen DurchlaU 6c bewegt mindestens gleich 
graft, vorzugsweise etwas groSer, in Bezug auf die Menge welche als Dosis der 
Knetmaschine, zwecks Erhaltung der Einzel-Teigportion, zugefuhrt wird, sein. 

Die Erfindung schlieBt nicht aus die erfindungsgemaSe, Dosiervorrichtung mit 
is einer Knetmaschine oder mit einer anderen Vorrichtung zu koppeln welche nicht 
der erfindungsgena&en Knetmaschine entspricht. 
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PATENTANSPROCHE 

1 . Knetmaschine zur Herstellung von Teig fGr Teigwaren, welche mit einer 
Dosiervorrichtung fur die mehlartigeh Zutaten ausgestattet ist, von der Art mit 

5 geschlossenem GehSuse mit horizontaler Achse in welchem ein Knetorgan 

mit, zur Gehauseachse koaxialer oder paralleler Drehachse wirkt, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Kammer der Knetmaschine innerhalb des Gehauses 
(1) zwei innere wesentlich kreisformige, sich gegenuberstehende, zueinander 
koaxiale und beabstandete Flachen (1e, If) aufweist zwischen denen sich 

to zwei Mantelflachenabschnitte (1 a) erstrecken welche kreisbogenformig und 
mit der selben Mantellinie verlaufen und im oberen und unteren Bereich in 
einen ebene Flachenabschnitt (1b, 1c) ubergehen, wovon jeder mindestens 
teilweise durch die Oberflache eines gleitenden (2c, 3c) Schiebers (2, 3) in 
SchlieBstellung gebildet ist; daR entlang dem Umfangsbereich an beiden 

is kreisformigen Flachen(1e, 1f) zu den Mantelflachenabschnitten (1a) und zu 
den ebenen Flachenabschnitten (1c, 1b) ein Obergang (1g) mitgroBem 
Abrundungsradius vorgesehen ist und daB die Kreisflache (1f) welche der 
ebenen Kreisflache (1e) aus welcher die Antriebswelle (12a) fur das 
Knetorgan ((4, 4c, 4d) hervorragt entgegensteht, eine leicht konische oder 

20 gewolbte, in das Kammerinnere, koaxial zur Rotationsachse des Knetorgans 
(4, 4c, 4d) vorstehende, Fonn hat. 

2. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1, dadurch 
gekennzeichnet, da(i in der Kammer der Knetmaschine, die Kreisflache (1f) 

25 welche der Kreisflache (1e) aus welcher die Antriebswelle (12a) fur das 

Knetorgan (4, 4c, 4d) ragt, eine ausgepragte konische, nasenkonische oder 
zylindrische Form mit halbkugelformigem Ende hat welche koaxial oder 
parallel zur Rotationsachse des Knetorgans (4, 4c, 4d) ist. 

30 3. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaU Patentanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, daS die Kreisflache (1f) welche der Kreisflache (1e) aus 
welcher die Antreibswelle (12a) fur das Knetorgan (4, 4c, 4d) hervorragt, eine 
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Oder mehrere Bohrungen (13) fur die Zufuhrung der flussigen Zutaten aufweist 
und daB die Bohrung oder die Bohrungen (13) in einem zentralen Bereich der 
Kreisflache (1f) vorgesehen sind welcher innerhalb der kreislinienformigen 
Laufbahn der Enden des Knetorgans (4, 4c, 4d) liegt. 

5 

4. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemafi Patentanspruche von 1 bis 3. 
dadurch gekennzeichnet, daS die Kammer der Knetmaschine samt dem 
Knetorgan (4, 4c, 4d) von Zeit zu Zeit dem Durchzug von Heililuft ausgesetzt 
werden welche durch eine eigene Bohrung oder Duse oder durch eine oder 

10 mehrere Bohrungen (13) welche fur die Beschickung mit den flussigen 

Zutaten vorgesehen sind, eingeblasen wird und durch die Auswurfoffnung (3a, 
1d) abflielSt und daB dieser Luftdurchzug durch den Antriebsmotor (12) der 
Knetmaschine oder von einer pneumatischen Anlage erzeugt und vor dem 
Einblasen erhitzt wird um die Sterilisierung der Kammer und des Knetorgans 

is und das Loslosen eventueller Teigteilchen oder von Zutatenresten und deren 
Beforderung im austretenden Luftstrom zu erreichen. 

5. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemafc Patentanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, dali das Knetorgan der Knetmaschine aus einem Arm (4) 

20 besteht welcher radial vom Ende der Antriebswelle (12a) absteht und von 
dessen freien Ende ein feststehender Zapfen (4c) mit parallel zur 
Rotationsachse des Arms verlaufenden Achse befestigt ist an welchem eine 
zylindrische Hulse (4d) mittels axraler Blindbohrung aufgesteckt ist und dad 
beide Endbereiche der HQIse (4d), abgerundet, kugelkuppen- oder 

25 nasenkonusformig sind, 

6. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB Patentanspruch 1 und teilweise 
gemali Patentanspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daS das Knetorgan aus 
zwei oder mehreren Armen (4) besteht welche radial vom Ende der 

so Antriebswelle (12a), eventuell zueinander unterschiedlich angewinkelt, 

abstehen und an deren Enden jeweils ein feststehender Zapfen (4c) mit, zur 
Rotationsachse der Arme (4), paralleler Langsachse befestigt ist, an welchen 
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jeweils HQIsen (4d) aufgesteckt sind welche gegebenenfalls unterschiedlichen 
AufSendurchmesser und/oder unterschiedliche Form aufweisen und da& die 
Achsen der einzelnen Zapfen (4c) an den jeweiligen Armen (4) nicht gleichen 
Abstand zur gemeinsamen Rotationsachse haben. 

5 ■ - 

7. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB den Patentanspriichen von 1 bis 
6, dadurch gekennzeichnet, dad die Wand mit jener stirnseitigen Kreisflache 
(1f) der Kammer der Knetmaschine, welche der stirnseitigen Kreisflache (1e) 
aus welcher die Antriebswelle (12a) fur das Knetorgan (4, 4c, 4d) ragt,. 

10 entgegensteht, mit Wanden austauschbar ist welche geeignet sind den 

Abstand zwischen den beiden stirnseitigen Flachen (1e, 1f) zu verandern und 
dafc, in Abhangigkeit dieser Veranderung, auch die Hulsen (4d) ausgetauscht 
werden konnen. 

Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaS dem Schutzanspruch 1 , dadurch 
gekennzeichnet, daB die an der Knetmaschine angebrachte Dosiervorrichtung 
innerhalb dem selben zylindrischen Behalter (5, 5a, 5b) mit vertikaler Achse 
im oberen Bereich Staubereich fur das Mehl (14) und im unteren Bereich 
einen Dosiermechanismus beinhaltet, wobei die Ruhrorgane (7b) fur den 
Staubereich des Mehles, zusammen mit den Ruhrorganen (7a) des 
Dosiermechanismus durch eine gemeinsame, mit der Behalterachse koaxiale, 
Welle (8) betatigt werden und daR diese Welle auRerdem mit einem 
Vertilerkonus (7) fur das Mehl zum Dosierbereich und mit einer, mit einem 
Kranz von unter sich und zur Drehachse gleich beabstandeten 
Dosierbohrungen (9a) versehenen, Dosierscheibe (9) verbunden ist. 

9. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaS den Patentanspruchen i und 8, 
dadurch gekennzeichnet, daS im Behalter der Dosiervorrichtung, der 
Staubereich fur das Mehl (14), in Bezug zum Dosierbereich, durch eihe 
30 ringformige, trichterartige Scheidewand (6), durch deren zentrale Offnung der 
obere Teil des Verteilerkonus (7) ragt, urn einen ringformigen DurchlaB (6c) 
fDr das Mehl (14) zu bilden, horizontal unterteilt ist und da IS mindestens ein 
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Ruhrelement (7b) welches radial vom Verteilerkonus (7) abragt, nahe der 
oberen FlSche der Scheidewand (6), wirkt. 

10. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemoB den PatentansprQchen 1, 8 und 

9, dadurch gekennzeichnet, dafc in der Dosiervorrichtung der 
Dosiermechanismus, bestehend aus einer Dosierscheibe (9) mit 
durchgehenden Dosierbohrungen (9a), von der selben Welle (8) angetrieben 
(8a) wird welche den Verteilerkonus (7) samt den ROhrelementen (7a, 7b) 
antreibt, daft diese Dosierscheibe drehbar zwischen der feststehenden, 
ebenen Bodenplatte (5b) des Behalters der Dosiervorrichtung und einem 
ringformigen, feststehendem Gitter (10) gelagert ist, wobei die Bodenplatte 
(5b) die untere Auflage bildet und das Gitter (10) den oberen, vom 
Verteilerkonus (7) freien Ringbereich der Dosierscheibe (9) abdeckt und daS 
die Bodenplatte (5b), im Bereich der Laufbahn der Dosierbohrungen (9a) der 
Dosierscheibe (9), eine durchgehende Entleerungsoffnung (5e) aufweist. 

11. Knetmaschine mit Dosiervorrichtung gemaB den PatentansprQchen 1, 8, 9, 

10, dadurch gekennzeichnet, dafc innerhalb der Dosiervorrichtung, das Gitter 
(10) welches die Dosierscheibe (9) mindestens im Bereich der Laufbahn der 
Dosierbohrungen (9a) abdeckt, im Entleerungsbereich welcher durch die 
Entlehrungsbohrung (5e) an der Bodenplatte (5b) definiert ist, keine 
Durchlasse (10a) fur das Mehl aufweist und dafc mindestens ein, vom 
Verteilerkonus (7) abstehendes Ruhrorgan (7a), wahrend dessen Drehung 
(8a), nahe der Oberflache des Gitters vorbeistreicht. 

12. Knetmaschine und Dosiervorrichtung gemall den PatentansprQchen von 1 bis 

11, dadurch gekennzeichnet, dafc jede der beiden Vorrichtungen auch 
voneinander unabhSngig funktionieren kann, wobei eventuell die 
Knetmaschine mit einer Dosiervorrichtung bekannter Art, bzw. die 
Dosiervorrichtung mit einer Knetvorrichtung bekannter Art gekoppelt sein 
kann. 
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VERIFICATION OF TRANSLATION 



I, ...David Odell 



of . . . German Translations, 2503 Waverly Street, 



...Philadelphia, PA 19146 



am the translator of the Specification filed with International 
Patent Application No. PCTVEP/01/04656 (i.c, 2235 EP, 
Dough Mixer with Metering ^Device) and I state that the 
following is a true translation thereof to the best of my 
knowledge and belief. 





(Signature of Translator) 



DATED this 



[?*}>.... day of. 



2001 



BlattNr. 



Feld Nr. Vffl (iii) ERKLARUNG: BERECHTIGUNG, DIE PRIORITAT ELNER FRUHEREN ANMELDUNG ZU 

BEANSPRUCHEN 

Die Erkldrung mufi dem in Abschnitt 2J3 vorgeschriebenen Wortlaut entsprechen; siehe Anmerkungen zu den Feldem VIII, VIII (i) bis (v) 
(allgemein) und insbesondere die Anmerkungen zunfFeldNr. VIII (iii). Wird dieses Feldnicht benutzt, so sollte dieses Blatt dem Antrag nicht 
beigejugt werden. 



Erklarung hinsichtlich der Berechtigung des Anmelders, zum Zeitpunkt des intemationalen Anmeldedatums, die Prioritat der unten 
aufgefiihrten fruheren Anmeldung zu beanspruchen, in Fallen, in denen der Anmelder nicht auch der Anmelder der fruheren Anmeldung 
ist, oder in Fallen, in denen sich der Name des Anmelders seit der Einreichung der fruheren Anmeldung geandert hat (Regeln 4. 1 7 Ziffer iii 
und 51 bis. 1 Absatz a Ziffer iii): 

in bezug auf die internationale Anmeldung Nr. PCT/EP/01/04656, 

ARTOS S.A. ist des nachfolgend Aufgefuhrten berechtigt, die Prioritat der fruheren 
Anmeldung Nr. EP 00109611.4 zu beanspruchen: 

der Name des Anmelders hat sich am 27.02.2001 von CARPOS S.A. 

in ARTOS S.A. geandert, 

dieser Erklarung wird abgegeben im Hinblick auf alle Bestimmungsstaaten. 



□ Diese Erklarung wird auf dem folgenden Blatt fortgefuhrt, "Fortsetzungsblatt fur Feld Nr. VIII (iii)". 
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VERTRAG UB 
AUF 



_IE INTERNATIONALE ZUSAM^lARBEIT 

iM GEBIET DES PATENTWESERy 



PCT 

INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT 

(Artikel 18 sowie Regeln 43 und 44 PCT) 



Aktenzeichen des Anmelders Oder Anwalts 
2235 PCT 


WEITERES siehe Mitteilung Ciber die Ubermittlung des internationalen 

Recherchenberichts (Formblatt PCT/ISA/220) sowie, soweit 
VORGEHEN zutreffend, nachstehender Punkt 5 


Internationales Aktenzeichen 

PCT/EP 01/04656 


Internationales Anmeldedatum 
(Tag/Monat/Jahr) 

25/04/2001 


(Fruhestes) Prioritatsdatum (Tag/Monat/Jahr) 

05/05/2000 


Anmelder 

ARTOS S.A. 



Dieser international Recherchenbericht wurde von der Internationalen Recherchenbehorde erstellt und wird dem Anmelder gemaB 
Artikel 18 ubermittelt. Eine Kopie wird dem Internationalen Biiro ubermittelt. 

Dieser internationale Recherchenbericht umfaBt insgesamt _4 Blatter. 

[X] Daruber hinaus liegt ihm jeweils eine Kopie der in diesem Bericht genannten Unterlagen zum Stand der Technik bei. 



1 . Grundlage des Berichts 

a. Hinsichtlich der Sprache ist die Internationale Recherche auf der Grundlage der internationalen Anmeldung in der Sprache 
durchgefuhrt worden, in der sie eingereicht wurde, sofern unter diesem Punkt nichts anderes angegeben ist. 

| | Die internationale Recherche ist auf der Grundlage einer bei der Behorde eingereichten Ubersetzung der internationalen 
Anmeldung (Regel 23.1 b)) durchgefuhrt worden. 

b. Hinsichtlich der in der internationalen Anmeldung offenbarten Nucleotid- und/oder Aminosauresequenz ist die internationale 
Recherche auf der Grundlage des Sequenzprotokolls durchgefuhrt worden, das 
| | in der internationalen Anmeldung in Schriflicher Form enthalten ist. 

zusammen mit der internationalen Anmeldung in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

bei der Behorde nachtraglich in schriftlicher Form eingereicht worden ist. 

bei der Behorde nachtraglich in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

Die Erklarung, daB das nachtraglich eingereichte schriftliche Sequenzprotokoll nicht uber den Often barungsgehalt der 
internationalen Anmeldung im Anmeldezeitpunkt hinausgeht, wurde vorgelegt. 

Die Erklarung, daB die in computerlesbarer Form erfaBten Informationen dem schriftlichen Sequenzprotokoll entsprechen, 
wurde vorgelegt. 

2. j J Bestimmte Anspruche haben sich als nicht recherchierbar erwiesen (siehe Feld I). 

3. | | Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung (siehe Feld II). 



□ 
□ 
□ 
□ 

□ 

□ 
□ 



4. Hinsichtlich der Bezeichnung der Erfindung 

[X| wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 
Q wurde der Wortlaut von der Behorde wie folgt festgesetzt: 



5. Hinsichtlich der Zusammenfassung 

I I wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 

• wurde der Wortlaut nach Regei 38.2b) in der in Feld III angegebenen Fassung von der Behorde festgesetzt. Der 
|X[ Anmelder kann der Behdrde innerhalb eines Monats nach dem Datum der Absendung dieses internationalen 
Recherchenberichts eine Stellungnahme vortegen. 

6. Folgende Abbildung der Zeichnungen ist mit der Zusammenfassung zu verdffentlichen: Abb. Nr. 1_ 



[X| wie vom Anmelder vorgeschlagen Q keine der Abb. 

f~l weil der Anmelder selbst keine Abbildung vorgeschlagen hat. 
f~~] wei! diese Abbildung die Erfindung besser kennzeichnet. 
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Feld III WORTLAUT DER ZUSAMMENFASSUNG (Fortsetzung von Punkt 5 auf Blatt 1) 



In einer Knetmaschine fur die Zubereitung von Teig umfaSt die 

wesentlich zylindrische Kammer mit horizontaler Achse, innerhalb 

welcher koaxial oder parallel zu dieser Achse rotierende Knetorgane (4, 

4c, 4b) wirken, zwischen zwei Mantelf lachenabschnitten (la) mit 

gleicher Mantellinie, zwei ebene Flachenabschnitte (lb, lc) welche 

wesentlich durch die Oberflache von gleitenden (2b, 3b) Schiebern (2, 

3) mit oberer Beschickungsof f nung (2a) und unterer Auswurf of f nung (3a) 

in Schliefcstellung gebildet sind, wobei besagte Flachen (la, lb, lc) 

uber Abrundungen (lg) mit mognichst grofiem Radius in die zwei 

stirnseitigen, koaxialen, unter sich beabstandeten Kreisflachen (le, 

If) ubergehen urn zusammen mit dem, mit unterschiedlichen Drehzahlen und 

mit Umkehrung der Drehrichtung, rotierenden (4a) Knetorgan (4, 4c, 4d) 

Die Dosiervorrichtung weist eine zum zylindrischen Behalter (5, 5a, 5b) koaxial 

rotierende (8a), vertikale Welle (8) auf, welche Ruhrelemente (7a, 7b), 

einen Verteilerkonus (7) und eine Dosierscheibe (9a) mit, zueinander 

und zur Achse gleich beabstandeten, kranzartig angebrachten, 

Dosierbohrungen (9a) antreibt. Der Behalter der Dosiervorrichtung ist 

innen durch eine ringformige, trichterartige Scheidewand ( 6) unterteilt . 
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A. KLASSIF1ZIERUNG DES ANMELDUNGSGEGENSTANDES . 

IPK 7 B01F7/14 B01F15/00 A21C1/06 



A21C1/14 



B01F15/02 
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RECHERCHIERTE GEBIETE 



Recherchierter Mindestprufstoff (Klassifikalionssystem und Klassifikallonssymbole ) 

IPK 7 B01F A21C 



Recherchierte aber nicht zum Mindestprufstoff gehorende Veroffentlichungen. soweit dlese unter die recherchierten Gebiete fallen 



Wahrend der internationalen Recherche konsultierte elektronische Datenbank (Name der Datenbank und evtl. verwendete Suchbegriffe) 

EPO-Internal , WPI Data, PAJ 



C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorie 0 Bezeichnung der Veroffentlichung, soweit erforderlich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile 



Betr. Anspruch Nr. 



US 4 010 932 A (OTTO FRIEDRICH) 

8. Marz 1977 (1977-03-08) 

Spalte 5, Zeile 5 - Zeile 20 

Spalte 7, Zeile 26 - Zeile 28; Abbildungen 

GB 237 889 A (LEVY L. R.) 
11. Februar 1926 (1926-02-11) 
Abbi ldungen 



US 4 093 506 A (RICHTER JOHAN C F 
6. Juni 1978 (1978-06-06) 
Abbi 1 dung 1 



C) 



US 5 158 782 A (HAYASHI ATSU0 
27. Oktober 1992 (1992-10-27) 
Abbildungen 1-4 



ET AL) 



_/__ 



1-4 



1,5-7 



1,2 



1,7-12 



m 



Weitere Veroffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu 
entnehmen 



Siehe Anhang Patentfamilie 



° Besondere Kategorien von angegebenen Veroffentlichungen 

'A' Veroffentlichung, die den allgemeinen Stand der Tech nik definiert. 
aber nicht als besonders bedeutsam anzusehen ist 

•E' alteres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem internationalen 
Anmeldedatum veroffentlicht worden ist 

■L" Veroffentlichung, die geeignet ist, einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er- 
scheinen zu lassen, oder durch die das Veroffentlichungsdatum einer 
anderen im Recherchenbericht genannten Veroffentlichung belegt werden 
soli oder die aus einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wie 
ausgefuhrt) 

■O" Veroffentlichung, die sich auf eine mundtiche Offenbarung, 

eine Benutzung, eine Ausstellung Oder andere MaBnahmen bezieht 

"P* Veroffentlichung, die vor dem internationalen Anmeldedatum, aber nach 
dem beanspruchten Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist 



T Spatere Veroffentlichung, die nach dem internationalen Anmeldedatum 
oder dem Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist und mit der 
Anmeldung nicht kollidiert, sondern nur zum Verstandnis des der 
Erfindung zugrundeliegenden Prinzips oder der ihr zugrundeliegenden 
Theorie angegeben ist 

"X" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann allein aufgrund dieser Veroffentlichung nicht ate neu Oder auf 
erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden 

■V Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet 
werden, wenn die Veroffentlichung mit einer oder mehreren anderen 
Veroffentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und 
diese Verbindung fur einen Fachmann naheliegend ist 

"&■ Veroffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist 



Datum des Abschlusses der intemationaJen Recherche 



6. September 2001 



Absendedatum des internationalen Recherch en benefits 



12/09/2001 



Name und Postanschrift der Internationalen Recherch en be horde 
Europaisches Patentamt, P.B. 5818 Patentlaan 2 
NL - 2280 HV Rijswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl, 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Bevollmachtigter Bediensteter 



Belibel, C 
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COMPLETE SPECIFICATION. 



Improvements in Mixing and Kneading Apparatus 



I, Louis Robert Levy, French citizen, 
Engineer, of 5, Passage St. Ambroise, 
Paris, France, do hereby declare the 
nature of this invention and in what 
5 manner the same is to be performed, 
to be particularly described and ascer- 
tained in and by the following state- 
ment : — 

The present invention relates to a mix- 
10 ing or kneading apparatus of the par- 
ticular type comprising a trough, rollers 
in the interior thereof and arms for rotat- 
ing the rollers about the axis of the 
trough. 

1^ The object of the present invention is 
to provide a mixing and kneading appa- 
ratus intended, for the treatment of 
alimentary and other materials in the 
form of doughs of variable consistency, 
* 20 for instance, chocolate, biscuit doughs, 
mastics or the like. Whilst ensuring 
thorough mixing and kneading, the 
apparatus causes the dough to be sub- 
jected to compression which facilitates 
^ the agglomeration of the components or 
ingredients. 

The mixing and kneading apparatus 
according to the present invention com- 
prises essentially a rotary cylindrical or 
30 stationary semi-cylindrical bottomed 
trough, a plurality of rollers therein 
freely rotatable on arms rotating about 
the axis of the trough and a central 
cylinder of relatively large diameter 
35 leaving a small clearance between the 
said rollers, the roller spindles being 
either fixed or loosely mounted in slots 
in the arms with or without controlling 
springs. 

Figure 1 of the accompanying draw- 
ing is a diagram showing one form of 
apparatus according to the invention. 

Some forms of apparatus according to 
the invention comprise two concentric 
45 cylinders 1, 2. 
tPrice 1/-] 
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The material 3 to be mixed is poured ; 
into the annular space 4, and the cylin- 
ders are rotated about their common 
spindle x — x. The rollers two of which 
onlv are shown (5, 6), driven by arms ou 
7 rotating about x— move m the 
annular space at any desired speed, 
either in the same direction, or in oppo- 
site directions according to the treat- 
ment to be given to the mixture. A 55 
slight clearance is left between the cylin- .: 
ders and the rollers. Owing to the 
adhesion of the material to the walls of 
the cylinders, the material is constrained 
to "pass through the said clearances, and 60 
therefore is submitted to simultaneous 
compression and foiling. 

Though very satisfactory as regards 
its working, such a device would in 
practice be of a delicate construction, 
from the point of view of tight joints. 

It may here be noted that it is not 
new in itself to provide mixing and 
kneading apparatus with a rotating 
cylindrical trough. 

The device shown diagrammatically in 
Figure 2 is a modification of the device 
and comprises a fixed vat or trough 1 
with a semi-cylindrical bottom, in 
which rotates a cylinder 2 of a diameter 75 
smaller than that of the bottom of the 
trough ; in the latter rotate also arms 7 
carrying rollers 5 — 6. 

It is obvious that the material intro- 
duced into the space 4, will be pushed 80 
back by the said rollers, and that owing 
to the compression due to adhesion, it 
will pass between the rollers and trough 
on the one hand, and the rollers and 
inner cylinder, on the other hand. 85 

Replacing the inner cylinder by anj 
other suitably sectioned roller makes it 
possible, in certain conditions of treat- 
ment, to obtain a beating action which 
increases the compression and assists the 90 
fprmation of the 4pugh ! 

V?:. \t- .. irr- "* ~~~ 
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The annular rollers may be cylindrical, 
or they may be of polygonal cross sec- 
tion in order to facilitate their penetra- 
tion into the dough and either solid or 
5 hollow, but they are free to rotate on 
their spindles or they may be rotated 
on their spindles y y by means of 
countershafts operated by any obvious 
gf* ' means - ., 

tO- Figures 3 — 5 show respectively in end 
elevation, in longitudinal elevation 
(partly in section) and in cross-section, 
an apparatus, by way of example. In 
these figures there is the" trough 1 with 
1 5 semi-cylindrical bottom, traversed longi- 
tudinally by the driving shaft x — x. 
The central cylinder, which, for clear- 
ness is not shown, is keyed to the driving 
shaft x — x. The rollers, only two of 
20 which (5 & 6) are shown, are rotated by 
the ! arms 7 which are rigidly fixed to 
sleeves ro tat able on the shaft x — x. The 
f said sleeves extend through the bearings 
of the shaft x — x and are provided with 
25 gear wheels, the two arms being rotated 
simultaneously from a pulley by means 
of a countershaft. This mechanism is 
not shown on the drawing as it does not 
constitute in itself a feature of the 
30 invention. 

• As it is desirable that the dough or 
like substance being treated, should not 
accumulate in : the space between the 
arms 7 and the ends of tlie trough, the 
35 rollers (5 and 6) may be extended beyond 
the arms as shown on the right hand end 
of the roller 5 in Figure 4. The appa- 
ratus mounted on the bed 9, is completed 
'" °y Various accessories; spout 10 for the 
40 discharge of the dough, cover 11 etc. 
The driving is effected by suitable means 
in. accordance with standard practice, 
either by hand, by a crank or by means 
'• of driving pulleys etc. In the appa- 
45 ratus given by way of example, the tip- 
ping "for emptying the trough is effected 
by means of a crank handle, worm and 
toothed quadrant (Figure 3) s 

It will be understood that the work of 
50 the machine will differ according to the 
consistency of the dough. For instance 
if the dough is very liquid, there will 
be merely drawing out where the cylin- 
der emerges from this dough, and on the 
55 contrary, where the cylinder enters the 
dough again, there will be a beating 
produced by the rollers. 

It is obvious that in the preceding 
#*> explanation it has been assumed that 
60 the quantity' of material in the trough 
does not completely occupy the space 
beaten by the rollers. 

In: the case of a harder dough, the 
: rollers owing to their rotation will pro- 
65 ject part of the. dough against the wall 



of the trough. As the rollers return, 
they bring a little material which sticks 
to that already deposited. Moreover, the 
friction against this material produces 
the rotation of the roller as it is free to 70 
rotate on its spindle, and a consequent 
rolling of the dough which is drawn 
towards the bottom of the trough and 
which, also rises partly between the 
trough and the roller. ' 75 

The mass of material to be treated 
will gradually rise along the wall of the 
trough, until it drops down by gravity 
and* is again submitted to the rolling, 
drawing, and beating produced by the 80 
rollers, and so on. The repetition of 
this series of operations produces finally 
a thorough agglomeration of the ingre- 
dients. 

It will also be seen that when the 85 
dough is firm in consistency, it takes 
the shape of a roll which turns about 
itself. The machine therefore submits 
the dough to a persistent beating and 
kneading, as well as a rolling due to the 90 
rotation of the rollers. 

The trough may be made of cast iron, 
sheet metal, granite or any other suit- 
able material, and the rollers may be 
made of various materials, according to 95 
the products to be treated. 

In order to give greater flexibility to 
the apparatus and to reduce the neces- 
sary driving effort, the roller spindles 
may be mounted in guides 12 enabling 100 
them in case of excessive resistance, to 
move towards the driving shaft. They 
may also be mounted so that their retro- 
grade movements are controlled by 
springs arranged for instance in the 10/5 
interior of the arms. 

A regulating means is thereby pro- 
vided, whereby the apparatus may be 
quickly adapted to any special treatment 
to be carried out. The apparatus may 110 
be of any dimensions, from the house- 
hold size to the industrial size. 

Having now particularly described and 
ascertained the nature of my said inven- 
tion and in what manner the same is 115 
to be performed, I declare that what I 
claim is : — 

1. A mixing and kneading apparatus . .. 
of the type referred to characterised by 
the combination with a semi-cylindrical 120 
based trough of a plurality of rollers 
therein, freely rotatable on arms rotat- 
ing about the axis of the trough and a 
central cylinder of relatively large dia- 
meter, leaving a small clearance between 1 25 
the rollers. 

2. A mixing and kneading apparatus 
according to Claim 1, in which the 
trough is of cylindrical shape and cap- 
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able of rotation about its longitudinal 
axis in either direction. 

3. A mixing and kneading apparatus 
according to either of the foregoing 

5 claims in which the roller spindles are 
either fixed in slots in the arms or freely 
moxvnted to slide in the slots, with or 
without controlling springs. 

4. A mixing and kneading apparatus 
10 according to either of the foregoing 

claims in which the rollers are adapted 



to be rotated about their spindles by 
means of a countershaft. 

5. The mixing and kneading appa- 
ratus substantially as described. 15 

Dated this 15th day of July, 1925. 

LOUIS ROBERT LEVY, 
Per Boult, "Wade & Tennant, 
111/112, Hatton Garden, London, 

E.C. 1, 20 
Chartered Patent Agents. 



Redhill: Printed for His Majesty's Stationery Office, by Love & Malcomson. Iit<3 — 1926, 




BNSDOCID: <GB 237S89A_L> 




BNSDOCID: <GB. 237689A_L> 



1 SHEET 



2 




Charles & Read Ltd Photc Lithe 



BNSDOCID: <GB 2378B9A„J_> 




BNSDOCID: <GB 237889 A _J_> 




BNSDOCID: <GB 237889A_T1_> 



> 




CHnrfc»&fic*d Phatn Lithe. 



BNSDOCID: <GB 237889A_TL> 




BNSDOCID: <GB 237889A_TI_> 



